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Α Χ  ΒΑ Ι Ι Η  
Α Α Α Α ΙΑ 



εκπσμ 

•     Πλκ δκλδ ησμ  βμ in vitro δεαθσ β αμ πθ δαφσλπθ 

δΰηΪ πθ εσεεδθπθ ηκθκπκδεδζδαευθ ελα δυθ βθ 

αθα κζά βμ ζδπδ δεάμ υπ λκι έ π βμ εαδ βθ 

αθα κζά χβηα δ ηκτ γλσηίκυ 

•     Έζ ΰχκμ πδγαθάμ υ χΫ δ βμ βμ αθ δκι δ π δεάμ η  

βθ αθ δγλκηίπ δεά λΪ β 



δ αΰωΰά 

•     Σκ εσεεδθκ ελα έ έθαδ Ϋθα βηαθ δεσ υ α δεσ β 

η κΰ δαεά δαδ β δεά παλΪ κ β π δ ά έθαδ πζκτ δκ  

πκζυφαδθκζδεΫμ θυ δμ κδ κπκέ μ παλκυ δΪακυθ αθ δκι δ π δεά 

λΪ β 

•     δαφκλ δεΫμ πκζυφαδθσζ μ ηπκλκτθ θα πβλ Ϊ κυθ εαδ θα 

πλκ αλησ κυθ βθ ζ δ κυλΰέα πθ ευ Ϊλπθ πκυ υηη Ϋχκυθ 

β δα δεα έα βμ γλσηίπ βμ  

•     Πλσ φα μ η ζΫ μ απΫ διαθ σ δ κλδ ηΫθα πδ βηδκζκΰδεΪ 

φαδθση θα (Γαζζδεσ ΠαλΪ κικ) κφ έζκθ αδ β ηΫ λδα 

εα αθΪζπ β εσεεδθκυ ελα δκτ 



ΠαλΪΰκθ μΝπκυΝ πβλ ΪακυθΝ βθΝ

π λδ ε δεσ β αΝ Νπκζυφαδθσζ μ 

• Πκδεδζέα 

• Κζέηα 

• αφκζκΰδεσμΝ τπκμ 

• Σ χθκζκΰέαΝκδθκπκέβ βμ 



Μ ζΫ βΝαθα κζάμΝ βμΝζδπδ δεάμΝυπ λκι έ ω βμΝ 

   Μ ζ άγβε ΝβΝπκλ έαΝ βμΝκι έ π βμΝ δαφκλ δευθΝ

υΰε θ λυ πθΝ πθΝ δΰηΪ πθΝελα δκτ(1μ1ίΝεαδΝ

χπλέμΝαλαέπ β)Νη Ν βθΝπλκ γάεβΝζδθ ζαρεκτΝκιΫκμΝεαδΝ

αθ δ λα βλέκυΝAAPH (ΰ θθά λδαΝ ζ υγΫλπθΝλδαυθ)Ν 

 

Χλβ δηκπκδάγβεαθΝ1λΝ έΰηα αΝεσεεδθπθΝελα δυθμΝ 

ΰδπλΰέ δεκΝ( 1- 1ί) 

ΞδθσηαυλκΝ(Χ1-Χλ) 



ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ βμΝζδπδ δεάμΝυπ λκι έ ω βμΝ Ν έΰηα αΝ
βμΝπκδεδζέαμΝ« ΰδωλΰέ δεκ»ΝχωλέμΝαλαέω β 
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ί α α Α ιωρ ί ι ο  Χωρίς αραίωση  



ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ βμΝζδπδ δεάμΝυπ λκι έ ω βμΝ Ν έΰηα αΝ
βμΝπκδεδζέαμΝ« ΰδωλΰέ δεκ»Νη Ναλαέω βΝ1μ1ί 
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ί α α Α ιωρ ί ι ο  :  



ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ βμΝζδπδ δεάμΝυπ λκι έ ω βμΝ Ν έΰηα αΝ
βμΝπκδεδζέαμΝ«Ξδθσηαυλκ»ΝχωλέμΝαλαέω β 
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ί α α ι ό α ρο  Χωρίς αραίωση  



ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ βμΝζδπδ δεάμΝυπ λκι έ ω βμΝ Ν έΰηα αΝ
βμΝπκδεδζέαμΝ«Ξδθσηαυλκ»Νη Ναλαέω βΝ1μ1ί 
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Μ ζΫ βΝ βμΝαθα κζάμΝ χβηα δ ηκτΝγλσηίκυ 

Μ ζ άγβε Ν κΝπκ κ σΝ χβηα δ ηκτΝ
γλσηίκυΝ κΝαέηαΝΫπ δ αΝαπσΝ βθΝ
πλκ γάεβΝλυγηδ δεκτΝ δαζτηα κμΝ

TYRODE εαδΝγλκηίέθβμ,ΝαφκτΝ
φπ κΰλαφάγβε ΝεαδΝυπκζκΰέ βε Νη Ν βΝ
ίκάγ δαΝ κυΝπλκΰλΪηηα κμΝΝΙΗΝImage 

1.67e 



π δεσθδ βΝ χβηα δ ηκτΝγλσηίκυέΝτΰελδ βΝη αιτΝ ωθΝ τκΝ
πκδεδζδυθ 

Δείγμα Αγιωργί ικο  κρασιού έΰηαΝΞδθσηαυλκυΝελα δκτ 



ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ χβηα δ ηκτΝγλσηίκυΝ Ν έΰηα αΝ βμΝ
πκδεδζέαμΝ« ΰδωλΰέ δεκ» 
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ΣΝΠκ κ σΝαθα κζάμΝ χβηα δ ηκτΝγλσηίκυΝ Ν έΰηα αΝ βμΝ
πκδεδζέαμΝ«Ξδθσηαυλκ»Ν 
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ΓλΪφβηαΝηΫ πθΝσλπθΝ– κλέπθΝ ηπδ κ τθβμΝ Ν
έΰηα αΝ« ΰδπλΰέ δεκ»ΝχπλέμΝαλαέπ βΝεαδΝη Ν

αλαέπ βΝ1μ1ί 



ΓλΪφβηαΝηΫ πθΝσλπθΝ– κλέπθΝ ηπδ κ τθβμΝ Ν
έΰηα αΝ«Ξδθσηαυλκ»ΝχπλέμΝαλαέπ βΝεαδΝη Ναλαέπ βΝ

1:10 



ΓλΪφβηαΝηΫ πθΝσλπθΝ– κλέπθΝ ηπδ κ τθβμΝ Ν
έΰηα αΝ« ΰδπλΰέ δεκ»ΝΰδαΝ βθΝαθα κζάΝ χβηα δ ηκτΝ

γλσηίκυ 



ΓλΪφβηαΝηΫ πθΝσλπθΝ– κλέπθΝ ηπδ κ τθβμΝ Ν
έΰηα αΝ«Ξδθσηαυλκ»ΝΰδαΝ βθΝαθα κζάΝ

χβηα δ ηκτΝγλσηίκυ 



υηπ λΪ ηα α 

• Ύπαλιβ δ χυλάμ υ χΫ δ βμ η αιτ εσεεδθκυ ελα δκτ εαδ 
αθ δκι δ π δεάμ δεαθσ β αμ 

•  Ύπαλιβ δ χυλάμ υ χΫ δ βμ η αιτ εσεεδθκυ ελα δκτ εαδ 
αθ δγλκηίπ δεάμ δεαθσ β αμ 

• Η πκδεδζέα «Ξδθσηαυλκ» παλκυ έα  η ΰαζτ λβ 

αθ δκι δ ω δεά λΪ β απσ βθ πκδεδζέα « ΰδπλΰέ δεκ» 

• Η πκδεδζέα « ΰδπλΰέ δεκ» παλκυ έα  η ΰαζτ λβ 

αθ δγλκηίω δεά λΪ β απσ βθ πκδεδζέα «Ξδθσηαυλκ» 

• θ ιαελδίυγβε  β τπαλιβ υ χΫ δ βμ η αιτ βμ 

αθ δκι δ π δεάμ εαδ βμ αθ δγλκηίπ δεάμ λΪ βμ 
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ΤΧ ΡΙΣΟΤΜ  


