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     ΔΤΥΑΡΗ΢ΣΗΔ΢ 

     Ζ  παξνχζα Πηπρηαθή Δξγαζία εθπνλήζεθε  ηε ρξνληθή πεξίνδν απφ  ην Ννέκβξην 

2010 έσο ην Απξίιην 2011. Θα ήζεια λα εθθξάζσ ηηο άπεηξεο,  επραξηζηίεο κνπ  ζην 

θαζεγεηή κνπ θ.Ναβξνδίδε Δκκαλνπήι γηα ηελ αλάζεζε ηνπ ζέκαηνο  ηεο πηπρηαθήο 

απηήο εξγαζίαο θαζψο θαη ηελ θαζνδήγεζε γηα ηε ζσζηή ζπγγξαθή ηεο.  Δπίζεο 

επηζπκψ λα επραξηζηήζσ  ηνλ Σερλνιφγν Σξνθίκσλ θαη Μειηζζνθφκν θ. Καξαθάζε 

Γεκήηξην, ηέσο πξφεδξν ηνπ κειηζζνθνκηθνχ «΢πλεηαηξηζκνχ ΢νρνχ θαη 

πεξηρψξσλ», ζηα κειίζζηα ηνπ νπνίνπ πήγα γηα « επηζεσξήζεηο ». Γηα ην κέιη απφ ηε 

πεξηνρή ΢νρνχ πνπ κνπ  έδσζε θαη ηε γχξε. Σν λπλ Πξφεδξν ηνπ ΢πλεηαηξηζκνχ  θ. 

Υξεζηίδε Κσλζηαληίλν επαγγεικαηία κειηζζνθφκν , γηα ηελ ελεκέξσζε πνπ κνπ 

έθαλε ζρεηηθά κε ηε ιεηηνπξγία ηνπ ΢πλεηαηξηζκνχ. Σνλ έκπεηξν κειηζζνθφκν Κ. 

Υξήζην  ΢εξελίδε κέινο ηνπ ΢πλεηαηξηζκνχ,  γηα ηηο ρξήζηκεο πιεξνθνξίεο πνπ κνπ 

έδσζε, ζρεηηθά κε ηε ρισξίδα ηεο πεξηνρήο ΢νρνχ θαη ηηο κεηαθηλήζεηο πνπ θάλνπλ νη 

κειηζζνθφκνη ηεο πεξηνρήο ΢νρνχ. Δπίζεο ηνλ Σξπθσλίδε Γηψξγν, Γηδάζθαιν θαη 

κειηζζνθφκν ,γηα ηηο πιεξνθνξίεο πνπ κνπ έδσζε γηα ηα  κειίζζηα ζηα πεξίρσξα, θαη 

ηα ζρεηηθά  βηβιία πνπ κνπ δάλεηζε. Σνλ παηέξα Δπάγγειν Καξαθάζε γηα ηελ 

ελεκέξσζε πνπ κνπ έθαλε ζηα  « λέα φπια» φπσο ηα είπε, ησλ κειηζζνθφκσλ. 
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Ζ Μειηζζνθνκία ζηελ πεξηνρή ηνπ ΢νρνύ 

 

Γεώξγηνο  Καξαθεξέδεο 

Αιεμάλδξεην Σερλνινγηθφ Δθπαηδεπηηθφ Ίδξπκα Θεζζαινλίθεο 

΢ρνιή  Σερλνινγίαο Γεσπνλίαο 

Σκήκα Φπηηθήο Παξαγσγήο 

 

 

ΠΔΡΗΛΖΦΖ 

     ΢ηελ εηζαγσγή εμεγείηαη γηαηί ε κέιηζζα είλαη ην πνιπηηκφηεξν έληνκν ζηνλ 

πιαλήηε.  

     Οη  Δπφκελεο ηξείο ελφηεηεο γεληθά γηα ηε κέιηζζα θαη ηε  κειηζζνθνκία. 

΢πγθεθξηκέλα ε   δεχηεξε ελφηεηα  αλαθέξεηαη  ζηε βηνινγία ηεο κέιηζζαο θαη ηε 

θσιηά ηεο. Ζ Σξίηε ελφηεηα πεξηέρεη πιήξε πεξηγξαθή ησλ κειηζζνθνκηθψλ 

πξντφλησλ. Ζ ηέηαξηε ελφηεηα πεξηιακβάλεη ηνπο  κειηζζνθνκηθνχο ρεηξηζκνχο, γηα 

λα έρνπκε κηα θαιή ζπγθνκηδή πξντφλησλ. Δμεγείηαη επίζεο ,ν φξνο κειηηνθνξία  θαη 

πνηα είλαη ηα κειηζζνθνκηθά θπηά. 

     Ζ Πέκπηε ελφηεηα πεξηιακβάλεη ηελ κειηζζνθνκία ζηελ πεξηνρή ΢νρνχ. Σα 

κειηζζνθνκηθά θπηά απηήο ηεο πεξηνρήο. Δπηζεσξήζεηο πνπ έγηλαλ ζε κειηζζνθνκείν 

ηεο πεξηνρήο. 
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ΔΗ΢ΑΓΧΓΖ 

Θ μελιςςοκομία είναι κλάδοσ τθσ εντομολογίασ, που αςχολείται με τθ μελζτθ τθσ 

ηωισ τθσ μζλιςςασ (AppiS  melliferra L.),τόςο από κεωρθτικισ , όςο  και από πλευράσ 

πρακτικισ εφαρμογισ. Θ μελζτθ  αυτι ξεκινά από τθ βιολογία και οικολογία τθσ 

μζλιςςασ μζχρι  τθ φροντίδα και πλιρθ εκμετάλλευςθ του καταπλθκτικοφ αυτοφ 

εντόμου. 

Με τθ μακροχρόνια μελζτθ και ζρευνα προόδευςε θ μελιςςοκομία και 

χρθςιμοποιϊντασ  οι μελιςςοκόμοι τθ ςφγχρονθ τεχνολογία κατόρκωςαν να 

αυξιςουν τθν παραγωγι τουσ και ταυτόχρονα να κάνουν εφκολθ τθν εργαςία τουσ. 

( Χαριηάνθσ 1996) 

  Θ προςφορά τθσ μελιςςοκομίασ ωσ κλάδου τθσ γεωργικισ παραγωγισ είναι μικρι, 

όταν υπολογίηεται με βάςθ τθν αξία των προϊόντων που παράγει άμεςα θ ίδια, 

εφόςον  καλφπτει μόλισ το 1,80% τθσ ηωικισ παραγωγισ και το 0,55% τθσ ςυνολικισ 

ακακάριςτθσ αξίασ τθσ αγροτικισ παραγωγισ τθσ χϊρασ μασ. Είναι όμωσ ιδιαίτερα 

ςθμαντικι, όταν ς ’αυτιν ςυνυπολογίηεται ι ςυμμετοχι τθσ μζλιςςασ ςτθν 

επικονίαςθ. Από τθ δραςτθριότθτα αυτι τθσ μζλιςςασ προκφπτουν γενικότερα 

οφζλθ, όπωσ θ βελτίωςθ ποιότθτασ και παραγωγισ φροφτων, καρπϊν και ςπόρων, θ 

ποικιλότθτα τθσ αυτοφυοφσ βλάςτθςθσ, θ διατιρθςθ τθσ βιολογικισ ιςορροπίασ και 

άλλα. 

       Θ μελιςςοκομία είναι από τισ ελάχιςτεσ οικονομικζσ δραςτθριότθτεσ του 

ανκρϊπου που, όχι μόνο είναι φιλικι προσ το περιβάλλον, αλλά και ςυντελεί ςτθν 

ορκολογικι διαχείριςθ των φυςικϊν πόρων. Με τθ ςταδιακι μείωςθ του αρικμοφ 

των άλλων εντόμων επικονιαςτϊν Με τισ εκχερςϊςεισ και τθ χριςθ των 

ηιηανιοκτόνων , ο ρόλοσ τθσ μζλιςςασ ςτθν επικονίαςθ των καλλιεργουμζνων φυτϊν 

, αλλά και τθσ αυτοφυοφσ βλάςτθςθσ τθσ  κακίςταται πλζον πρωταρχικόσ . Θ 

μζλιςςα κεωρείται και είναι το πολυτιμότερο ζντομο ςτον πλανιτθ γθ. Ζχει 

υπολογιςκεί ότι θ οικονομικι ςυμβολι τθσ, μζςω τθσ επικονίαςθσ ςτθν Ευρωπαϊκι 

Ζνωςθ, φκάνει τα  4250 εκατ. ECU. Θ ςυμβολι αυτι είναι ςθμαντικι για τθν 

Ευρωπαϊκι Ζνωςθ, τθσ οποίασ οι νζοι προςανατολιςμοί είναι θ ποιότθτα και το 

περιβάλλον. (  Θραςυβοφλου 2009) 
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                                      ΒΙΟΝΟΓΙΑ ΣΘ΢ ΞΕΝΙ΢΢Α΢ 

ΜΑΣΟΙΜΟΙ ΣΘ΢ ΜΤΨΕΝΘ΢ 

Ματαγωγι και ςυςτθματικι κατάταξθ των μελιςςϊν 

Οι μζλιςςεσ εμφανίςκθκαν ςτθ γθ πριν από 80 εκατομμφρια χρόνια, 

περίπου. Τα λιγοςτά απολικϊματα που ζχουν βρεκεί και τα ςχετικά 

παλαιοντολογικά ευριματα  μαρτυροφν ότι οι μζλιςςεσ εξελίχκθκαν από 

ζντομα που ζμοιαηαν με τισ ςφικεσ .Σιμερα ςε όλον τον κόςμο υπάρχουν 

πάνω από 20.000 είδθ μελιςςϊν και 700 γζνθ, ανάμεςα ς’ αυτζσ και θ 

κοινι μζλιςςα Apis  mellifera L ή mellifica.Το ελάχιςτο μζγεκοσ  μζλιςςασ 

είναι 2 χιλιοςτά και το μζγιςτο 38 χιλιοςτά .Πλεσ οι μζλιςςεσ 

κατατάςςονται ςτθν τάξθ των υμενοπτζρων, υπόταξθ Απόκριτα καιν 

υπεροικογζνεια Apoiodea. Η Apis mellifera μαηί με τουσ βομβίνουσ 

(Bombus) και τισ μζλιςςεσ χωρίσ κεντρί(Meliponini) ανικουν ςτθν 

οικογζνεια  Apidae. 

Συςτθματικι κατάταξθ τθσ κοινισ μζλιςςασ 

Βαςίλειο                       Ηϊα                                                                                                  

Φφλο                              Αρκρόποδα                                                                                      

Τποφφλο                        Γνακωτά                                                                                                 

Κλάςθ                             Ζντομα                                                                                                    

Τάξθ                                Υμενόπτερα                                                                                               

Υπόταξθ                         Απόκριτα                                                                                         

Διαίρεςθ                        Κεντροφόρα                                                                              

Υπεροικογζνεια            Apoidea                                                                                                           

Οικογζνεια                    Apidea                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

Υποοικογζνεια               Apini                                                                                              

Γζνοσ                                Apis 

Είδοσ                                 mellifera L 

(  Θραςυβοφλου 2009) 



7 
 

Φπιέο θαη είδε κειηζζώλ: Θ Apis mellifera είλαη ην πην δηαδεδνκέλν είδνο κέιηζζαο 

ζηνλ θφζκν(εηθ 2). ΢ηηο δηάθνξεο πεξηνρέο εμάπισζήο ηεο, παξαηεξνχληαη δηαθνξέο 

νη νπνίεο ραξαθηεξίδνπλ ηηο γεσγξαθηθέο θπιέο. Έηζη ζηε βφξεηα Διιάδα έρνπκε ηελ 

A. m. Macedonica, ζηε λφηηα Διιάδα ηελ A. M. Cercopia, ζηελ Κξήηε ηελ A. m. 

adami, ζηελ Ηηαιία ηελ a. m. ligustica θ.ν.θ. 

 

Οη δηαθνξέο κεηαμχ ησλ θπιψλ ηεο θνηλήο κέιηζζαο βξίζθνληαη ζην κέγεζνο ηνπ 

ζψκαηνο ή ησλ θηεξψλ, ζην ρξψκα, ζην κήθνο ηεο θεξαίαο ή ηεο πξνβνζθίδαο, ζηελ 

ηξηρνθπΐα, ζηελ επηζεηηθφηεηα θαη ζε άιια ραξαθηεξηζηηθά. Πιςτεφεται ότι το ςθμείο 

από το όπου  άρχιςε  θ διαςπορά τθσ Apis mellifera ιταν θ περιοχι τθσ Ινδικισ 

χερςονιςου και τθσ νοτιοανατολικισ Αςίασ, γιατί ςτθν περιοχι αυτι ςυνυπάρχουν 

άλλα 8 είδθ μζλιςςασ του γζνουσ Apis. Από αυτζσ οι πιο γνωςτζσ είναι θ γιγαντιαία 

μζλιςςα Apis dorsata,  ι νάνοσ μζλιςςα Apis florea και θ ιρεμθ μζλιςςα Apis cerana. 

Τα δφο είδθ dorsata και  florae κτίηουν μια και μοναδικι κθρικρα ςτθν φπαικρο, 

ενϊ θ cerana  ηει, όπωσ ακριβϊσ και θ δικι μασ μζλιςςα ςε κλειςτζσ κοιλότθτεσ  ι 

και κυψζλεσ.                                                                                                                         

Άλλα είδθ μελιςςϊν είναι οι μζλιςςεσ χωρίσ κεντρί  των τροπικϊν περιοχϊν(γζνοσ 

Melipona και Trigona που είναι επίςθσ κοινωνικά ζντομα και αποκθκεφουν μζλι και 

γφρθ, οι βομβίνοι (γζνοσ Bombus),που είναι θμικοινωνικζσ μζλιςςεσ και τζλοσ οι 

μοναχικζσ μζλιςςεσ, οι οποίεσ κεωροφνται  κατϊτερεσ εξελικτικά, γιατί δεν 
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παρουςιάηουν τα δφο κφρια χαρακτθριςτικά. Τθσ κοινωνικισ ηωισ, δθλαδι α) τθ 

διαμονι ςε  κοινό χϊρο μεγάλου αρικμοφ ατόμων που ζχουν τθν ίδια μθτζρα και β) 

τθν περιποίθςθ του γόνου. Ρολλά είδθ βομβίνων και μοναχικϊν μελιςςϊν υπάρχουν 

και ςτθν Ελλάδα. 

 Σν αδεληθό ζύζηεκα 

 Σν αδεληθφ ζχζηεκα ρσξίδεηαη ζηνπο ελδνθξηλείο θαη ηνπο εμσθξηλείο αδέλεο. Οη 

ελδνθξηλείο αδέλεο εθθξίλνπλ νξκφλεο ζην εζσηεξηθφ ηνπ ζψκαηνο ηεο κέιηζζαο θαη 

έρνπλ ζρέζε κε ηε βηνρεκηθή ξχζκηζε, ηεο αλάπηπμεο θαη ηεο ζπκπεξηθνξάο ηεο 

κέιηζζαο. Οη εμσθξηλείο αδέλεο εθθξίλνπλ ην πξντφλ ηνπο- θεξνκφλεο , έλδπκα, θεξί, 

δειεηήξην- ζην εμσηεξηθφ πεξηβάιινλ. Ο βαζηιηθφο πνιηφο, ην δειεηήξην, ην έλδπκν 

ηκβεξηάζε πνπ κεηαηξέπεη ην λέθηαξ ζε κέιη, ην θεξί, είλαη κφλν κεξηθά παξάγσγα 

απηψλ ησλ αδέλσλ. Παξάγνπλ επίζεο θεξνκφλεο, νη νπνίεο ξπζκίδνπλ ηε 

ζπκπεξηθνξά φινπ ηνπ κειηζζηνχ.    

Σα άηνκα ηεο θνηλσλίαο:                                                                                                                                                                                                 

Ζ θνηλή κέιηζζα είλαη θνηλσληθφ έληνκν. Απηφ ζεκαίλεη έλαο κεγάινο αξηζκφο 

αηφκσλ δεη ζε κηα νξγαλσκέλε θνηλσλία. ΢ηα θνηλσληθά έληνκα, ε πνηθηινκνξθία πνπ 

παξαηεξείηαη κεηαμχ ησλ αηφκσλ ηεο θνηλσλίαο νλνκάδεηαη πνιπκνξθηζκφο. ΢ηηο 

θνηλσλίεο ησλ κειηζζψλ παξαηεξείηαη έλαο δηκνξθηζκφο θχινπ (αξζεληθά θαη ζειπθά 

άηνκα) θαη έλαο δηκνξθηζκφο  

θάζηαο κεηαμχ ησλ ζειπθψλ 

αηφκσλ. Αξζεληθά άηνκα είλαη νη 

θεθήλεο Α θαη ζειπθά άηνκα είλαη ε 

βαζίιηζζα Β. θαη νη εξγάηξηεο  Γ.4    

εηθ.3 ΢ε γεληθέο γξακκέο ν αξηζκφο 

ησλ κειηζζψλ κπνξεί λα μεπεξάζεη 

ηηο 40.000 εξγάηξηεο, αλάινγα κε 

ηελ επνρή ηνπ έηνπο. Σν κειίζζη 

ιεηηνπξγεί ζαλ έλαο 

ππεξνξγαληζκφο, ζαλ έλα θαιά  

νξγαλσκέλν ζχζηεκα θνηλσληθψλ 

ηάμεσλ πνπ απμάλεη, 

πνιιαπιαζηάδεηαη θαη αληηδξά ζε 

εμσηεξηθά εξεζίζκαηα. 
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Δηθόλα 3. νη 3 βηνινγηθέο κνξθέο ζε κηα θνηλσλία κειηζζψλ θαη δηαθνξνπνίεζε 

θύινπ θαη θάζηαο ζηελ κέιηζζα  (Υαξηδάλεο  1996) 

Ζ βαζίιηζζα. Ζ Βαζίιηζζα δηαθξίλεηαη εχθνια απφ  ηνπο θεθήλεο θαη  ηηο 

εξγάηξηεο  γηαηί είλαη ην πην κεγαιφζσκν άηνκν .Έρεη καθξηά θνηιηά, θνληά θηεξά, 

θνληή πξνβνζθίδα, έρεη θεληξί, δελ έρεη αδέλεο παξαγσγήο θεξηνχ θαη φξγαλα  

ζπιινγήο θαη κεηαθνξάο λέθηαξνο θαη γχξεο. Εεη έσο θαη πέληε ρξφληα. Χνηνθεί θαηά 

κέζν φξν 1500 απγά ηελ εκέξα, ηελ άλνημε θαη ην θαινθαίξη, θαη κέρξη200.000 απγά 

πεξίπνπ εηεζίσο. Γε ζπιιέγεη ηξνθή νχηε αζρνιείηαη κε άιιεο εξγαζίεο ζην κειίζζη 

θαη αθνινπζείηαη πάληα απφ έλαλ αξηζκφ εξγαηξηψλ πνπ ηε θξνληίδνπλ. Παξάγεη 

ρεκηθέο νπζίεο(θεξνκφλεο) κε ηηο νπνίεο θξαηά ζε ζπλνρή ην κειίζζη, δηαηεξεί ηε 

ραξαθηεξηζηηθή νξγάλσζε ηνπ κειηζζηνχ, θαη ξπζκίδεη ηε ιεηηνπξγία ηνπ. 

Υαξαθηεξηζηηθά ηνπ κειηζζηνχ, φπσο ε επηζεηηθφηεηα, ε παξαγσγηθφηεηα, ε 

πξνδηάζεζε γηα αζζέλεηεο θαη ε ηάζε γηα ζκελνπξγία, εμαξηψληαη απφ ηε γελεηηθή 

ηνπ ζχζηαζε. Δίλαη ην κφλν ζειπθφ άηνκν πνπ δεπγαξψλεη, ζπλήζσο κε 8-12 

θεθήλεο, θαη θέξεη εηδηθφ φξγαλν απνζήθεπζεο ηνπ ζπέξκαηνο(ζπεξκαηνζήθε). Ο 

αξηζκφο ησλ απγψλ πνπ γελλά εμαξηάηαη απφ ηελ ειηθία ηεο, γη’ απηφ θαη νη εξγάηξηεο  

ζπλήζσο ηε αληηθαζηζηνχλ θάζε 3-5 ρξφληα θαη ν κειηζζνθφκνο θάζε 1-2 ρξφληα. 

Ζ εξγάηξηα: Δίλαη ην κηθξφηεξν ζε κέγεζνο άηνκν ηεο θπςέιεο. ΢ε κηα θπςέιε 

ππάξρνπλ ηνπιάρηζηνλ κεξηθέο ρηιηάδεο εξγάηξηεο. Έρεη θνληή θνηιηά , καθξηά θηεξά, 

πξνβνζθίδα θαη θεληξί. Έρεη φξγαλα  γηα λα ζπιιέγεη θαη λα κεηαθέξεη ηξνθή (λέθηαξ 

θαη γχξε) θαη αδέλεο γηα λα παξάγεη βαζηιηθφ πνιηφ θαη θεξί. ΢ε επνρέο έληνλεο 

δξαζηεξηφηεηαο (άλνημε θαη θαινθαίξη) δεη ην πνιχ 45 εκέξεο, ελψ ην ρεηκψλα κέρξη 

θαη 6 κήλεο. Γε δεπγαξψλεη κε ηνπο θεθήλεο θαη γελλά θάησ απφ εηδηθέο ζπλζήθεο 

κφλν αγνληκνπνίεηα απγά. Ζ εξγάηξηα αζρνιείηαη κε φιεο ηηο εξγαζίεο ηνπ κειηζζηνχ, 

θαζάξηζκα, θξνχξεζε, πεξηπνίεζε γφλνπ, πεξηπνίεζε βαζίιηζζαο, ρηίζηκν θεξεζξψλ, 

ζπιινγή θαη επεμεξγαζία ηξνθήο θ.α. 

Ο θεθήλαο: Δίλαη ην αξζεληθφ άηνκν ηνπ κειηζζηνχ. Καηά ηελ αλαπαξαγσγηθή 

πεξίνδν(άλνημε θαη θαινθαίξη) ππάξρνπλ κεξηθέο εθαηνληάδεο θεθήλεο ζ’ έλα 

κειίζζη. Γελ έρεη θεληξί, νχηε φξγαλα ζπιινγήο ηξνθήο θαη παξαγσγήο θεξηνχ. Έρεη 

θνληή πξνβνζθίδα, πνιχ κεγάια κάηηα θαη θαξδηά θνηιηά θαη ζψξαθα. Εεη ην πνιχ 2 

κήλεο. Σηο πξψηεο 12 εκέξεο ηεο δσήο ηνπ κέλεη ζηελ  θπςέιε κέρξη λα γίλεη 

αλαπαξαγσγηθά ψξηκνο θαη ζηε ζπλέρεηα πεηά ζε ζπγθεθξηκέλεο πεξηνρέο 

«ζπγθέληξσζεο θαη ζχδεπμεο» φπνπ δεπγαξψλεη κε ηηο βαζίιηζζεο. Μεηά ηε ζχδεπμε 

πεζαίλεη. Κάζε θεθήλαο παξάγεη κέρξη θαη 10.000.000 ζπεξκαηνδσάξηα. 

( Θραςυβοφλου 2009) 
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Ο βηνινγηθόο θύθινο ηεο κέιηζζαο 

   Ζ κέιηζζα γηα λα νινθιεξψζεη ηελ αλάπηπμή ηεο θαη λα γίλεη ελήιηθε, δηέξρεηαη 

απφ ηξία ζηάδηα: ην απγφ, ηελ πξνλχκθε θαη ηελ λχκθε. Όια ηα απγά πξνέξρνληαη 

απφ ηε βαζίιηζζα ηνπ κειηζζηνχ, είλαη κεγάια θαη ζηελφκαθξα θαη έρνπλ 

ραξαθηεξηζηηθή ζέζε κέζα ζην θειί. Σα απγά πξψηεο εκέξαο είλαη φξζηα ζην θειί, 

ελψ ηα απγά ηξίηεο εκέξαο είλαη πιαγηαζηά θαη έηνηκα γηα ηελ εθθφιαςε ηεο 

πξνλχκθεο. Οη αλαπηπζζφκελεο πξνλχκθεο ηξέθνληαη απφ ηηο εξγάηξηεο κέιηζζεο κε 

βαζηιηθφ πνιηφ, γχξε θαη κέιη κέρξη θαη ηελ εκέξα πνπ ζα ζθξαγηζηνχλ  ηα θειηά. 

Αθνχ ζθξαγηζηνχλ  ηα θειηά, νη πξνλχκθεο πιέθνπλ θνπθνχιη θαη πεξλνχλ ζην 

ζηάδην ηεο λχκθεο. Γηα θάζε δηαθνξεηηθφ άηνκν  απαηηείηαη δηαθνξεηηθφο ρξφλνο 

αλάπηπμεο ηνπ εληφκνπ: γηα ηε βαζίιηζζα απαηηνχληαη 16 εκέξεο απφ ηελ εκέξα 

σνηνθίαο γηα ηελ εξγάηξηα 21 θαη γηα ηνλ θεθήλα 24 εκέξεο. 

Γηαθνξνπνίεζε θύινπ θαη θάζηαο 

   Ζ βαζίιηζζα σνηνθεί δχν εηδψλ απγά: γνληκνπνηεκέλα θαη αγνληκνπνίεηα. Σα 

αγνληκνπνίεηα ζα δψζνπλ θεθήλεο, ελψ ηα γνληκνπνηεκέλα ζα δψζνπλ ζειπθά 

άηνκα. Ζ δηαθνξνπνίεζε απηή νλνκάδεηαη δηαθνξνπνίεζε θύινπ εηθ. 3 ΢ηε 

ζπλέρεηα, ηα ζειπθά άηνκα κπνξνχλ λα εμειηρζνχλ ζε  βαζίιηζζεο ή εξγάηξηεο, 

αλάινγα κε ηε δηαηξνθή ηνπο ζην ζηάδην ηεο πξνλπκθηθήο ηνπο  ειηθίαο. Οη 

πξνλχκθεο πνπ εμειίζζνληαη ζε βαζίιηζζεο ηξέθνληαη απνθιεηζηηθά κε άθζνλν 

βαζηιηθφ πνιηφ φιεο ηεο εκέξεο δηαηξνθήο ηνπο, ελψ νη πξνλχκθεο πνπ εμειίζζνληαη 

ζε εξγάηξηεο ηξέθνληαη ηηο πξψηεο 3 εκέξεο κε ιηγνζηφ βαζηιηθφ πνιηφ θαη ηηο 

ππφινηπεο κε βαζηιηθφ πνιηφ , γχξε θαη κέιη. Ζ δηαθνξνπνίεζε απηή αηφκσλ πνπ 

αλήθνπλ ζην ίδην θχιιν θαη είδνο νλνκάδεηαη δηαθνξνπνίεζε θάζηαο εηθ. 3.Έηζη ν 

βαζηιηθφο πνιηφο δεκηνπξγεί ηε δηαθνξά βάξνπο θαη νληνγέλεζεο  ζηηο ζειπθέο 

πξνλχκθεο. Οη πξνλχκθεο πνπ ζα δψζνπλ βαζίιηζζεο έρνπλ απμεκέλεο  πνζφηεηεο 

λεαληθήο νξκφλεο ζην ζψκα ηνπο θαη αλαπηχζζνληαη ηαρχηεξα. 

(  Θραςυβοφλου 2009) 

Θ ΦΩΝΙΑ ΣΩΟ ΞΕΝΙ΢΢ΩΟ 

Θ φωλιά τθσ μζλιςςασ είναι ζνασ κοίλοσ χϊροσ με μια μικρι είςοδο, όπου ςτο 

εςωτερικό τθσ οι μζλιςςεσ χτίηου κθρικρεσ με εξαγωνικά κελιά για να εκκρζψουν 

γόνο και να αποκθκεφςουν μζλι και γφρθ. Το μεγαλφτερο μζροσ τθσ ηωισ τουσ οι 

μζλιςςεσ το περνοφν ςε δραςτθριότθτεσ μζςα ςτθ φωλιά τουσ και μόνο ζνα μικρό 

μζροσ των δραςτθριοτιτων τουσ λαμβάνει χϊρα ςτο εξωτερικό περιβάλλον και 

γίνεται αντιλθπτό ςε μασ. 
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Περιγραφι τθσ κθρικρασ  

  Θ κθρικρα αποτελεί για το μελίςςι τον εςωτερικό ςκελετό τθσ φωλιάσ και είναι 

πραγματικά ζνα καφμα αρχιτεκτονικισ δομισ. Χωρίσ αυτιν δεν μπορεί να εκτραφεί 

γόνοσ οφτε να αποκθκευτεί μζλι  και γφρθ. Οι μζλιςςεσ κτίηουν τισ κθρικρεσ τουσ 

κολλϊντασ τισ ςτθν οροφι τθσ φωλιάσ, τθ μία παράλλθλθ προσ τθν άλλθ, αφινοντασ 

μεταξφ τουσ ο,95 εκατοςτά διάςτθμα για να κινοφνται ελεφκερα. Αυτό είναι το 

ονομαηόμενο διάςτθμα τθσ μζλιςςασ ι χϊροσ τθσ μζλιςςασ (Winston  1987). Τα 

άκρα  των κθρθκρϊν είναι ςτρογγυλεμζνα και δεν αγγίηουν τα τοιχϊματα τθσ 

κοιλότθτασ τθσ φωλιάσ. Σιμερα , χρθςιμοποιοφνται ξφλινα κινθτά πλαίςια και θ 

κθρικρα είναι προςκολλθμζνθ  ς’ όλα τα άκρα του πλαιςίου για μεγαλφτερθ αντοχι 

κατά θν εξαγωγι του μελιοφ. Θ κθρικρα αποτελείται από εξαγωνικά κελιά κτιςμζνα 

ςε οριηόντια διάταξθ και από τισ δφο τισ πλευρζσ. Θ βάςθ κάκε κελιοφ  είναι 

βακουλωμζνθ με επιδζξιο τρόπο, ζτςι ϊςτε να αποτελεί το ςθμείο ζνωςθσ τριϊν 

κελιϊν τθσ πίςω πλευράσ τθσ κθρικρασ. Αυτό δίνει αντοχι και ςτακερότθτα ςτθν 

κθρικρα και εξοικονομεί χϊρο και κερί. Πλα τα κελιά ζχουν μια μικρά κλίςθ προσ τα 

επάνω(13ο ) για τθν προςταςία του γόνου και τθσ τροφισ από ολίςκθςθ.                                   

(  Θραςυβοφλου 2009) 
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Θ  ΜΤΨΕΝΘ 

Στισ περιςςότερεσ χϊρεσ του κόςμου θ πιο ςυχνά χρθςιμοποιοφμενθ κυψζλθ είναι θ 

ςφγχρονθ κυψζλθ, που το κυριότερο χαρακτθριςτικό τθσ είναι τα κινθτά πλαίςια. 

Υπάρχουν πολλζσ παραλλαγζσ τθσ ςφγχρονθσ  κυψζλθσ, όςον αφορά το μζγεκοσ και 

τον αρικμό των πλαιςίων, κακϊσ και τον τρόπο που ανοίγει. Στθν Ελλάδα 

χρθςιμοποιείται θ αμερικανικισ προζλευςθσ κυψζλθ «Στάνταρ Λάγκςτροκ». Θ 

κυψζλθ αυτι αποτελείται από τον πυκμζνα, τα πατϊματα (βακιά και ρθχά) το 

εςωτερικό και εξωτερικό καπάκι.  

 

        

( Νηθνιαΐδεο  2005) 
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ΣΑ ΠΡΟΙΟΟΣΑ ΣΘ΢ ΜΤΨΕΝΘ΢                                                 

Ξζλι, Γφρθ, Βαςιλικόσ πολτόσ, κερί, δθλθτιριο. 

                                                                                               ΞΕΝΙ 

Είναι το τρόφιμο που ςυλλζγουν οι μζλιςςεσ από τα 

ηωντανά μζρθ των φυτϊν ι από εκκρίςεισ εντόμων, 

που μεταφζρουν ςτθν κυψζλθ τουσ, μεταποιοφν, 

εμπλουτίηουν με δικζσ τουσ ουςίεσ και αποκθκεφουν 

ςτισ κθρικρεσ τουσ, μζχρι να ωριμάςει. Οι μζλιςςεσ 

παράγουν το μζλι από το νζκταρ και τα μελιτϊματα 

που μαηεφουν από τα ηωντανά μζρθ του  φυτοφ,  

επομζνωσ δεν μποροφμε να ποφμε το προϊόν μζλι, όταν 

προζρχεται από τροφοδότθςθ  των μελιςςιϊν με 

ςιρόπι, από διάφορουσ χυμοφσ ι διάφορεσ 

μελιςςοτροφζσ. Το νζκταρ και τα γλυκά εκκρίματα που ςυλλζγει θ μζλιςςα, για να 

μετατραποφν ςε μζλι, υπόκεινται ςε κατεργαςίεσ όπωσ : 1) τθ χθμικι αλλαγι των 

ηαχάρων, 2)τθν απομάκρυνςθ ενόσ μεγάλου ποςοςτοφ νεροφ και3)τθν προςκικθ 

ουςιϊν από τισ μζλιςςεσ (εμπλουτιςμόσ).   Το νζκταρ που ςυλλζγει θ μζλιςςα 

κατεργάηεται ςτον πρόλοβό τθσ (μελιςτομάχι) με τθ βοικεια διαφόρων ενηφμων. Θ 

κφρια όμωσ επεξεργαςία  γίνεται μζςα ςτθν κυψζλθ από τισ οικιακζσ(νεαρζσ) 

μζλιςςεσ. Θ ςυμπφκνωςθ του νζκταροσ και των γλυκϊν εκκριμάτων γίνεται κατά τθν 

επεξεργαςία τουσ ςτα ςτοματικά μόρια των οικιακϊν μελιςςϊν και μζςα ςτα 

ανοιχτά κελιά. Ζτςι όταν το μζλι των κελιϊν είναι πλζον ϊριμο οι μζλιςςεσ το 

ςφραγίηουν με κερί.( Χαριηάνθσ 1996) Θ ςυνολικι ετιςια παραγωγι μελιοφ 

κυμαίνεται απϋ10.000 ζωσ14.000 τόνουσ. Το παραγόμενο μζλι διακρίνεται   ςε δφο 

μεγάλεσ κατθγορίεσ. Το μζλι από νζκταρ, ςτο οποίο ςυγκαταλζγονται τα διάφορα 

ανκόμελα(καςτανιάσ, κυμαριοφ, πορτοκαλιάσ, βαμβακιοφ, θλίανκου, ερείκθσ 

κ.ά.)και το μζλι από μελίτωμα (πεφκου, ελάτου, βελανιδιάσ κ. ά.).Οι μεγαλφτερεσ 

ποςότθτεσ προζρχονται από το πεφκο(60-65%), το ζλατο (10%) και το κυμάρι(15%). 

Δεν υπάρχουν ακριβι  ςτοιχεία για τθν παραγωγι άλλων προϊόντων, όπωσ γφρθσ, 

βαςιλικοφ πολτοφ, πρόπολθσ και κεριοφ. Θ διάκεςθ του μελιοφ γίνεται άμεςα  από 

τουσ μελιςςοκόμουσ, είτε μζςω των ςυνεταιριςτικϊν οργανϊςεων και των εμπόρων 

–τυποποιθτϊν.( Θραςυβοφλου 2009)   
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ΓΤΡΘ:     Οι  γυρεόκοκκοι είναι τα αρςενικά αναπαραγωγικά 

κφτταρα των φυτϊν  Δυναμωτικι τροφι    για τισ μζλιςςεσ, ακόμθ και 

για τον άνκρωπο, επειδι ζχει υψθλι περιεκτικότθτα ςε πρωτεΐνεσ      

Θ γφρθ είναι το ςφνολο των γυρεόκοκκων ενόσ άνκουσ. Οι 

γυρεόκοκκοι είναι τα αρςενικά αναπαραγωγικά κφτταρα των φυτϊν. 

Αυτοί μεταφζρονται με τον άνεμο    ( ανεμόφιλα φυτά) ι με τα 

ζντομα (εντομόφυλα  φυτά) ςτο ςτίγμα του άνκουσ(επικονίαςθ) και 

ζτςι γίνεται δυνατι θ γονιμοποίθςθ του κθλυκοφ αναπαραγωγικοφ κυττάρου και θ 

παραγωγι του καρποφ και των ςπόρων, που κα δϊςουν νζα φυτά και αυτά με τθ 

ςειρά τουσ άνκθ για να ςυνεχιςτεί ο κφκλοσ και θ διαιϊνιςθ των ειδϊν. Εκτόσ όμωσ 

τθσ χρθςιμότθτάσ τθσ ςτο φυτικό βαςίλειο, τεράςτια είναι θ ςυμβολι τθσ και ςτο 

ηωικό, λόγω τθσ μεγάλθσ κρεπτικισ αξίασ. Χρθςιμοποιείται από τθ μζλιςςα και  άλλα 

ζντομα ςτθ διατροφι τθσ ωσ πθγι πρόςλθψθσ πρωτεϊνϊν, λιπϊν, βιταμινϊν, 

ανόργανων αλάτων,  υδατανκράκων, τερπενίων και άλλων ςυςτατικϊν που είναι 

απαραίτθτα για τθ διατροφι, τθν ανάπτυξθ, τθν ωοτοκία, τθ λειτουργία των αδζνων 

και άλλων βαςικϊν αναγκϊν των μελιςςϊν. Υπολογίηεται ότι θ ποςότθτα που 

καταναλϊνει μια προνφμφθ εργάτρια για να αναπτυχκεί είναι 125-145 mg, ενϊ οι 

ετιςιεσ ανάγκεσ ενόσ μελιςςιοφ ςε γφρθ ποικίλουν και κυμαίνονται από 15-55kg ( 

Χαριηάνθσ 1996) Σθμειϊνεται ότι θ προνφμφθ εργατριϊν και κθφινων δζχεται από 

τισ παραμάνεσ μζλιςςεσ, μετά τθν Τρίτθ θμζρα τθσ εκκόλαψθσ των αυγϊν, μαηί με 

μζλι και ποςότθτα γφρθσ (θ βαςίλιςςα αντίκετα  

τρζφεται αποκλειςτικά με βαςιλικό 

πολτό)Εφόςον θ μζλιςςα ζχει ωσ αποκλειςτικι 

πθγι των κρεπτικϊν αυτϊν ςυςτατικϊν τθν 

γφρθ, ζχει αναπτφξει  και κάποια εξειδικευμζνα 

όργανα ςυλλογισ τθσ, τα οποία βρίςκονται ςτα 

πόδια και κυρίωσ ςτο τελευταίο ηευγάρι όπου 

παρατθροφμε το εξειδικευμζνο όργανο που λζγεται καλακάκι ι κάνιςτρο γφρθσ για 

τθ μεταφορά τθσ γφρθσ και τθσ πρόπολθσ. Σειρζσ από ςκλθρζσ τρίχεσ αποτελοφν τθ 

χτζνα τθσ γφρθσ και τθ ψικτρα τθσ γφρθσ. Στθ ςυλλογι τθσ γφρθσ  ςυμβάλλουν 

επίςθσ θ προβοςκίδα, τα επάνω ςαγόνια, τα άλλα δφο ηεφγθ ποδιϊν και το τρίχωμα 

του εντόμου. Θ αποκικευςθ τθσ περιςυλλεγμζνθσ γφρθσ γίνεται ςυνικωσ ςτα κελιά 

που γειτνιάηουν με το γόνο. Στο μελίςςι, οι μζλιςςεσ  που μαηεφουν γφρθ, είναι 

άλλεσ από αυτζσ που μαηεφουν νζκταρ και ωσ επί το πλείςτον είναι νεϊτερεσ. Πταν 

αυτζσ βγουν για γυρεοςυλλογι ςυλλζγουν γφρθ μόνο από ζνα είδοσ φυτοφ, και 
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αυτό ζχει ωσ αποτζλεςμα ο κάκε ςβόλοσ γφρθσ που βρίςκεται ςτα πόδια τουσ να 

περιζχει ζνα είδοσ γυρεόκοκκων. Κατά μζςο όρο οι γυρεοςυλλζκτριεσ  κάνουν 10 

διαδρομζσ τθν θμζρα, ενϊ ςε ζνα μελίςςι πραγματοποιοφνται 50.000 ζωσ54.000 

ταξίδια για ςυλλογι γφρθσ τθν θμζρα        Θ ποςότθτα τθσ γφρθσ που ςυλλζγει κάκε 

μελίςςι  εξαρτάται από τουσ εξισ 7 παράγοντεσ: 

o Το είδοσ των φυτϊν που βρίςκονται ςε ανκοφορία                                                                           

Τθν αφκονία των φυτϊν που βρίςκονται ςε ανκοφορία   

o τθν δφναμθ του μελιςςιοφ                                      

o τθν ζκταςθ του γόνου                                                                                                                 

o τθν ποςότθτα αποκθκευμζνθσ γφρθσ                                                                                 

o Τον τφπο τθσ γυρεοπαγίδασ                                                                                                   

o Και τισ καιρικζσ ςυνκικεσ     

Θ απόςταςθ θ οποία διανφουν οι μζλιςςεσ για τθν ςυλλογι τθσ τροφισ τουσ 

εξαρτάται από τθν παραγωγικότθτα τθσ περιοχισ. Πςο δθλαδι φτωχότερθ είναι μια 

περιοχι ςε ανκοφοροφντα φυτά ι μελιςςοεκκρίςεισ τόςο μεγαλφτερθ είναι και θ 

ακτίνα δράςθσ των μελιςςϊν, θ οποία ςε ακραίεσ περιπτϊςεισ φτάνει και τα 13 km. 

Πταν όμωσ υπάρχει επάρκεια τροφισ ςτθν γφρω κοντινι περιοχι, οι μζλιςςεσ δεν 

κα απομακρυνκοφν περιςςότερο από 500-800 m, και αν θ τροφι είναι άφκονθ θ 

απόςταςθ αυτι μειϊνεται ςτα 200-500 m.Αυτό φυςικά ςυμβαίνει για να υπάρξει 

εξοικονόμθςθ  ενζργειασ  και μεγαλφτερθ παραγωγι, αφοφ λόγω απόςταςθσ, κάκε 

μζλιςςα κα ζχει τθν δυνατότθτα να κάνει περιςςότερα ταξίδια για ςυλλογι τροφισ. 

Θ απόςταςθ που διανφουν για τθ ςυλλογι γφρθσ υπάρχει δυνατότθτα να είναι 

μεγαλφτερθ λόγω του βάρουσ τθσ γφρθσ, θ οποία είναι κατά πολφ ελαφρφτερθ από 

το νζκταρ.Ζνα φορτίο γφρθσ ζχει κατά μζςο όρο 15 mg βάροσ ενϊ ζνα φορτίο νζκταρ 

34 mg.  

Για τθ ςυλλογι τθσ γφρθσ οι 

άνκρωποι χρθςιμοποιοφν τισ 

γυρεοπαγίδεσ (εικόνα), οι οποίεσ 

τοποκετοφνται μπροςτά από τθν 

είςοδο τθσ κυψζλθσ και 

αποτελοφνται από το διάφραγμα, 

με τθ βοικεια του οποίου 

απομακρφνονται οι ςβόλοι τθσ 
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γφρθσ από τθ γυρεοςυλλζκτρια κατά τθν είςοδό τθσ ςτθν κυψζλθ, τθ ςχάρα 

διαχωριςμοφ, θ οποία είναι ζνα ςυρμάτινο ι πλαςτικό πλζγμα που επιτρζπει να 

περάςουν οι ςβόλοι τθσ γφρθσ, αλλά όχι μεγαλφτερα αντικείμενα ι ζντομα, και το 

κουτί ςυλλογισ όπου ςυλλζγεται θ γφρθ.        Θ ςυλλογι αυτι , αποςκοπεί ςτθν 

διατροφι μασ, λόγω υψθλισ περιεκτικότθτασ τθσ γφρθσ ςε πρωτεΐνεσ, απαραίτθτα 

αμινοξζα, βιταμίνεσ ζνηυμα και άλλα ςυςτατικά μεγάλθσ βιολογικισ αξίασ για τον 

ανκρϊπινο οργανιςμό. Αναφζρεται ότι ποςότθτα 35 γραμμαρίων γφρθσ τθν θμζρα 

ικανοποιεί τισ θμεριςιεσ ανάγκεσ μασ ςε πρωτεΐνεσ.  Θ γφρθ ζχει υψθλι 

περιεκτικότθτα ςε ρθτίνθ(βιταμίνθR), θ οποία αυξάνει    τθν αντίςταςθ των 

τριχοειδϊν αγγείων, μειϊνοντασ ζτςι τισ πικανότθτεσ για εγκεφαλικά επειςόδια. 

Βοθκά τθ διανοθτικι λειτουργία, δίνει ευεξία, αυξάνει τθν αυτοπεποίκθςθ, ζχει 

διουρθτικι δράςθ, βελτιϊνει τθν όρεξθ και το μεταβολιςμό και καταπολεμά τθ 

γενικι αδυναμία και εξαςκζνθςθ του οργανιςμό. Ζχει επίςθσ χρθςιμοποιθκεί με 

επιτυχία ςτθ κεραπεία πακιςεων του προςτάτθ.  

 ΜΕΡΙ: Το  κερί είναι το προϊόν που παράγουν ςε 

μικρά λζπια οι νεαρζσ εργάτριεσ θλικίασ 2 ζωσ 3 

εβδομάδων ςτα 4 ηεφγθ κθρογόνων αδζνων που 

βρίςκονται κάτω ςτθν κοιλιά τουσ. Οι μζλιςςεσ 

ςυνκζτουν το κερί καταναλίςκοντασ ςιρόπι ι μζλι 

και μια μικρι ποςότθτα πρωτεϊνϊν. Οι  πρωτεΐνεσ 

πικανόν     χρειάηονται για τθν παραγωγι ενηφμων 

που  

Παραγωγι κεριοφ από τθν εργάτρια 

καταλφουν τισ διάφορεσ χθμικζσ αντιδράςεισ κατά 

τθ ςφνκεςθ του κεριοφ μζςα ςτο ςϊμα τθσ 

μζλιςςασ. Για να παραχκεί 1 κιλό κερί, οι μζλιςςεσ καταναλϊνουν κατά μζςο όρο 8,5 

κιλά μζλι. Το κακαρό κερί, όπωσ είναι ςτα λζπια που εκκρίνουν οι μζλιςςεσ ζχει 

χρϊμα άςπρο. Το κίτρινο χρϊμα του ςτισ κθρικρεσ οφείλεται ςτα λιποδιαλυτά 

καροτινοειδι που περιζχονται ςτθ γφρθ. Με τθ μακρόχρονθ χριςθ οι κθρικρεσ 

μαυρίηουν, επειδι ςυςςωρεφονται κουκοφλια ςτα κελιά από τισ εκκολαπτόμενεσ 

μζλιςςεσ. ΑΝΑΚΥΚΛΩΣΘ: Το κερί μπορεί να προζλκει από τισ παρακάτω πθγζσ: 1.  

Ραλαιζσ κθρικρεσ 2. Απολεπίςματα κθρθκρϊν του τρφγου 3. Κομμάτια κθρθκρϊν 

αποςπϊμενα από τα πλαίςια ι τα τοιχϊματα τθσ κυψζλθσ. Χ΢ΘΣΕΙΣ: Το κερί ζχει 

πολλζσ πρακτικζσ εφαρμογζσ 1. Θ Ραραςκευι καλλυντικϊν 2.  . Θ Ραραςκευι 
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λαμπάδων κεριϊν 3. Θ καταςκευι φφλλων κθρικρασ 4 . Στθ φαρμακοβιομθχανία 

για αλοιφζσ, επίχριςμα χαπιϊν. (Χαριηάνθσ 1996) 

Βαςιλικόσ πολτόσ:               ο βαςιλικόσ πολτόσ παράγεται ςτουσ υποφαρυγγικοφσ 

αδζνεσ των νεαρϊν εργατριϊν και τοποκετείται ςτα 

βαςιλικά κελιά ςαν τροφι για τισ προνφμφεσ των 

βαςιλιςςϊν.  Καλείται βαςιλικόσ πολτόσ, γιατί είναι θ 

μοναδικι τροφι των προνυμφϊν τθσ βαςίλιςςασ, ςε 

αντίκεςθ με τθν τροφι των εργατριϊν και κθφινων που 

καλείται πολτόσ προνυμφϊν ι εργατικόσ πολτόσ. Ο 

εργατικόσ πολτόσ αρχικά είναι παρόμοιοσ με το 

βαςιλικό πολτό, αλλά τροποποιείται μετά από τθν Τρίτθ 

μζρα και τθν προςκικθ γφρθσ και μελιοφ 

Ο βαςιλικόσ πολτόσ είναι άςπροσ ςαν γάλα, κρεμϊδθσ, ιςχυρά όξινοσ, με ιδιάηουςα 

οςμι και υπόπικρθ γεφςθ. Είναι μια πλοφςια πρωτεϊνοφχοσ και πολφ πολφπλοκθ 

ουςία.    

΢ΤΝΝΟΓΘ ΜΑΙ ΑΠΟΘΘΜΕΤ΢Θ ΣΟΤ ΒΑ΢ΙΝΙΜΟΤ 

ΠΟΝΣΟΤ: Ο ποιο ςυνθκιςμζνοσ τρόποσ  

παραγωγισ του  βαςιλικοφ πολτοφ ςτθν 

Ελλάδα είναι από τα βαςιλικά κελιά 

ςμθνουργίασ που ςχθματίηονται κατά τθν 

περίοδο τθσ Άνοιξθσ και νωρίσ το καλοκαίρι. 

Τα ςχθματιςκζντα βαςιλικά κελιά κόβονται 

από τισ κθρικρεσ και ι μεταφζρονται ςτο 

ςπίτι ι γίνεται θ ςυλλογι του β.π. επί τόπου 

ςτο μελιςςοκομείο. Ο β.π. ςυλλζγεται από τα βαςιλικά κελιά, αφοφ προθγουμζνωσ 

ζχει αφαιρεκεί από μζςα θ προνφμφθ τθσ βαςίλιςςασ .Ο ποιο ςυςτθματικόσ τρόποσ 

παραγωγισ είναι με τθ μζκοδο του εμβολιαςμοφ. Κατά τθ 

μζκοδο αυτι ςε βαςιλικά κελιά εμβολιάηονται προνφμφεσ 

εργατριϊν θλικίασ 1-3  θμερϊν και τα εμβολιαςκζντα αυτά 

βαςιλικά κελιά τοποκετοφνται ςε μελίςςια δυνατά, που 

ςυνικωσ δεν ζχουν βαςίλιςςα. Τθν 3θ μζρα από τον 

εμβολιαςμό(72ϊρεσ) τα εμβολιαςμζνα βαςιλικά κελιά ζχουν τθ μεγαλφτερθ 

ποςότθτα β.π Αφοφ αφαιρζςουμε τθν προνφμφθ τθσ βαςίλιςςασ ςυλλζγουμε το β.π. 



18 
 

και μποροφμε να επαναλάβουμε τθ διαδικαςία του εμβολιαςμοφ  ςτα ίδια κελιά 

.Ζχουμε ζτςι δυνατότθτα να κάνουμε πολλοφσ ςυνεχείσ εμβολιαςμοφσ, ο αρικμόσ 

όμωσ των εμβολιαςμϊν κα εξαρτθκεί από τθ δφναμθ του μελιςςιοφ.    

Πρόπολθ:  Υπάρχουν δφο κεωρίεσ για τθν προζλευςθ τθσ πρόπολθσ. Σφμφωνα με 

τθν πρϊτθ , θ πρόπολθ αποτελεί προϊόν των ιδίων των μελιςςϊν, που προκφπτει ωσ 

αποτζλεςμα επεξεργαςίασ υπολοίπων γφρθσ και 

κεριοφ ςε ζνα είδοσ ρθτίνθσ, με τθν  

προςκικθ, εκ μζρουσ των,  

ενηφμων αλλά και άλλων    βιολογικϊν ουςιϊν του 

ςτομάχου τουσ. Θ δεφτερθ κεωρία κζλει τθν 

πρόπολθ να ςυλλζγεται από ειδικι κατθγορία 

μελιςςϊν-τισ ςυλλζκτριεσ πρόπολθσ- από 

οφκαλμοφσ(μπουμποφκια) και φλοιοφσ διαφόρων 

φυτϊν. Ρρόκειται για ζνα είδοσ « ρθτινϊδουσ χυμοφ» «ι φυτικισ βλζννασ» ι και 

ακόμθ ζκκριςθσ των φυτϊν για ανάγκεσ τουσ. Τον φυτικό αυτό τον ςυλλζγουν δι 

ιδίαν χριςθ. Τελικά θ νεϊτερθ θ πλζον πρόςφατθ κεϊρθςθ των πραγμάτων ζρχεται 

να παντρζψει τισ δφο αυτζσ κεωρίεσ και να πει τα ακόλουκα.  Θ πρόπολθ ναι μεν 

ςυγκεντρϊνεται ωσ πρϊτθ φλθ ζξω από τθν κυψζλθ, αλλά παίρνει τθν τελικι τθσ 

μορφι με τθν επεξεργαςία που υφίςταται από τισ μζλιςςεσ, οι οποίεσ πράγματι τθσ 

προςκζτουν και τθν ενιςχφουν προκειμζνου να λάβει αυτιν τθν τελικι μορφι. Σε 

κερμοκραςίεσ ανάμεςα 25-450C  είναι μαλακιά, εφκαμπτθ και κολλϊδθσ. Σε 

λιγότερουσ των 15ο C και ειδικότερα αν καταψυχκεί ι ςε περί τθν κατάψυξθ 

κερμοκραςίεσ μετατρζπεται ςε πολφ ςκλθρι και εφκραυςτθ (υαλοποιείται).Φςτερα 

από μια τζτοια   μεταχείριςθ παραμζνει εφκραυςτθ και ςε υψθλότερεσ 

κερμοκραςίεσ. Ράνω από τουσ 45ο C μετατρζπεται αυξθτικά ςε κολλϊδθ και 

γομμϊδθ ουςία. Τυπικά θ πρόπολθ υγροποιείται (λιϊνει) ςτουσ 60-70οc        

(ΞΠΙΜΟ΢  2001 ) 

                     Οι μζλιςςεσ ςυχνά ςυλλζγουν  αυτζσ τισ ρθτίνεσ και τα κόμμεα και τα 

χρθςιμοποιοφν  μζςα ςτθν κυψζλθ, όπου παρζχουν ςτισ μζλιςςεσ και τθ φωλιά τουσ 

τθν ίδια προςταςία που παρζχουν και ςτα φυτά. Στισ ουςίεσ αυτζσ ζχει δοκεί το 

όνομα πρόπολθ που προζρχεται από τισ Ελλθνικζσ λζξεισ « προ» και «πόλισ»(προ 

τθσ πόλθσ), επειδι οι  μζλιςςεσ τθ χρθςιμοποιοφν, για να μειϊνουν το άνοιγμα τθσ 

ειςόδου τθσ κυψζλθσ. Οι μζλιςςεσ μζςα ςτθν κυψζλθ ι τθ φυςικι φωλιά τουσ 
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χρθςιμοποιοφν τθν πρόπολθ, για να επιχρίουν τα εςωτερικά τοιχϊματα ι να 

κλείνουν όλεσ τισ ςχιςμζσ και χαραμάδεσ τόςο καλά, που κάκε είδοσ ηωντανοφ που 

πικανόν να κρφβεται εκεί μζςα να μθ δθμιουργεί κίνδυνο για τισ μζλιςςεσ Επίςθσ οι 

μζλιςςεσ ταριχεφουν με τθν πρόπολθ μεγαλόςωμα ηϊα, όπωσ ποντίκια, που   

πζκαναν μζςα ςτθν κυψζλθ και δεν είναι ςε κζςθ να τα μεταφζρουν ζξω. Θ 

πρόπολθ δεν επιτρζπει τθν ανάπτυξθ δυςοςμιϊν και μικροβίων. Οι μζλιςςεσ 

χρθςιμοποιοφν ακόμθ τθν πρόπολθ για να επιχρίουν τα κελιά των κθρθκρϊν μετά 

τθν εκκόλαψθ των μελιςςϊν και να τα αποςτειρϊνουν, ϊςτε αυτά να είναι ζτοιμα, 

για να γεννιςει θ βαςίλιςςα. Υπάρχει μεγάλθ διαφορά  μεταξφ των διαφόρων 

φυλϊν και μελιςςϊν ωσ προσ τθν ποςότθτα πρόπολθσ που ςυλλζγουν. Άλλεσ φυλζσ 

ςυλλζγουν πολλι πρόπολθ ενϊ άλλεσ ελάχιςτθ. Οι μζλιςςεσ εκτόσ από τθν πρόπολθ 

μποροφν να ςυλλζξουν και πίςςα από τουσ πρόςφατα αςφαλτοςτρωμζνουσ 

δρόμουσ ι ακόμθ και λαδομπογιά. Οι μζλιςςεσ μεταφζρουν τθν πρόπολθ ςτα 

καλακάκια γφρθσ. Ζνα φορτίο πρόπολθσ ζχει περίπου το μζγεκοσ και το ςχιμα τθσ 

του φορτίου τθσ γφρθσ. Οι εργάτριεσ δεν μποροφν να ξεφορτϊςουν το φορτίο μόνεσ, 

αλλά χρειάηονται και τθ βοικεια άλλων εργατριϊν. Θ φορτωμζνθ εργάτρια πθγαίνει 

ςτο ςθμείο τθσ κυψζλθσ όπου χρειάηεται πρόπολθ και περιμζνει τισ άλλεσ εργάτριεσ 

να τθν αφαιρζςουν από τα πόδια τθσ χρθςιμοποιϊντασ τα ςαγόνια τουσ. 

Αναφζρεται ότι μια εργάτρια χρειάςκθκε να περιμζνει 7 ϊρεσ, μζχρι να αφαιρζςουν 

τθν πρόπολθ από τα πόδια τθσ οι άλλεσ εργάτριεσ. Κατά τθ διάρκεια αυτισ τθσ 

αναμονισ δεν ζκανε καμία προςπάκεια να αφαιρζςει τθν πρόπολθ μόνθ τθσ. Ππωσ 

και με το νερό, οι μζλιςςεσ δεν αποκθκεφουν τθν πρόπολθ ςτα κελιά των κθρθκρϊν. 

ΧΘΞΙΜΘ ΢ΤΟΘΕ΢Θ ΣΘ΢ ΠΡΟΠΟΝΘ΢:H κατά μζςον  όρο ςφνκεςθ τθσ πρόπολθσ 

είναι): 

Κερί                                               30%  ΢θτίνεσ και βάλςαμα                 55%                                                                                                                                                                                           

Αικζρια ζλαια                             10%      Γφρθ                                               5%                                                                                                                                                                                                                                                 

Ρολλζσ ζρευνεσ ζχουν δείξει ότι θ πρόπολθ ζχει αντιμικροβιακζσ ιδιότθτεσ εναντίον 

ποικίλων μικροβίων και μυκιτων. Επίςθσ οι πολλζσ κεραπευτικζσ ιδιότθτεσ που ζχει 

ςε διάφορεσ πακιςεισ του ανκρϊπου, κζντριςαν το ενδιαφζρων πολλϊν ερευνθτϊν 

να τθ μελετιςουν ςυςτθματικά. 

ΠΑΡΑΓΩΓΘ:     Ο μελιςςοκόμοσ μπορεί εφκολα να ςυλλζξει πρόπολθ ξφνοντασ  τα 

πλαίςια, καπάκια και ςϊματα των κυψελϊν, όπου τθν εναποκζτουν οι μζλιςςεσ. 
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Οι μζλιςςεσ καλφπτουν με πρόπολθ 

κάκε ανεπικφμθτο ςτοιχείο που κα 

μπει ςτθν κυψζλθ. Βαςιηόμενοι ςτθν 

αρχι αυτι, μποροφμε να κάνουμε 

ςυςτθματικι παραγωγι κακαρισ 

πρόπολθσ, τοποκετϊντασ επάνω 

ςτα πλαίςια πυκνό και εφκαμπτο 

πλαςτικό πλζγμα. Ανάλογα με τθν 
kokkini-melissa.blogspot.com                        

εποχι και τθν περιοχι που είναι 

τοποκετθμζνα τα μελίςςια, οι 

μζλιςςεσ καλφπτουν με κάποια 

ποςότθτα πρόπολθσ το πλαςτικό πλζγμα. Το πλζγμα αφαιρείται από τθν κυψζλθ και 

τοποκετείται ςτο ψυγείο για πολλζσ ϊρεσ.     Θ πρόπολθ ςυλλζγεται με πολλοφσ και 

διαφορετικοφσ τρόπουσ. Χρθςιμοποιοφνται παγίδεσ ι ςυλλζκτεσ κατά βάςθ 

πλζγματα ι ειδικοί δίςκοι που διακζτουν μικρζσ τρφπεσ (κενά) που προςομοιάηουν 

με ςχιςμζσ τθσ κυψζλθσ ( ΞΠΙΜΟ΢  2001) 

Eκείνο που πρζπει να τονιςτεί ιδιαιτζρωσ, ςτο ςθμείο αυτό, είναι θ πολφ μεγάλθ 

πλζον εναςχόλθςθ ενόσ μεγάλου αρικμοφ επιςτθμόνων-ερευνθτϊν, χθμικϊν, 

βιολόγων, ιατρϊν και λοιπϊν κλάδων και ειδικοτιτων, οι οποίοι ζδωςαν   

και δίνουν επιςτθμονικι βάςθ ςτθ κεραπεία με πρόπολθ και προςπακοφν να 

εξθγιςουν- το καταφζρνουν δε ςε μεγάλο βακμό- τισ κεραπευτικζσ τθσ δράςεισ .Θ 

πρόπολθ μπορεί να δϊςει ζνα απρόςμενο καλό, ςυμπλθρωματικό, οπωςδιποτε,  

ςτο μελιςςοκόμο, ειςόδθμα. Ξπορεί κάλλιςτα να ςυνδράμει ςτα ζξοδα του 

μελιςςοκομείου του.     (  ΞΠΙΜΟ΢ 2001 )      

 

 

 

 

 

ellinikomeli.gr                       
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 ΟΙ ΚΥ΢ΙΟΤΕ΢ΟΙ ΕΡΟΧΙΑΚΟΙ ΜΕΛΙΣΟΚΟΜΙΚΟΙ ΧΕΙ΢ΙΣΜΟΙ  

ΓΔΝΗΚΔ΢ ΑΡΥΔ΢  Οη ζσζηνί  ρεηξηζκνί ζηνλ θαηάιιειν ρξφλν είλαη  έλαο απφ ηνπο 

ζπνπδαηφηεξνπο παξάγνληεο επηηπρίαο ζηε κειηζζνθνκία. Βαζηθή πξνυπφζεζε γηα ηε 

ζσζηή εθαξκνγή ησ κειηζζνθνκηθψλ ρεηξηζκψλ είλαη ν κειηζζνθφκνο λα γλσξίδεη 

θαιά ηε κέιηζζα θαη ην κειίζζη σο νξγαληζκφ, ηα κειηζζνθνκηθά θπηά ηεο πεξηνρήο 

ηνπ, ηα κέηξα πξνζηαζίαο ηνπ κειηζζηνχ απφ ερζξνχο, αζζέλεηεο θαη θπηνθάξκαθα 

θαη ηέινο λα είλαη ζε ζέζε κε ηηο επεκβάζεηο ηνπ λα θαηεπζχλεη ηελ αλάπηπμε ηνπ 

κειηζζηνχ, ψζηε λα εθκεηαιιεπηεί πιήξσο ηελ αλζνθνξία κηαο ζπγθεθξηκέλεο 

πεξηνρήο 

 
ΦΘΙΝΟΡΩ΢Ο ΧΕΙΜΩΝΑΣ ΑΝΟΙΞΘ ΚΑΛΟΚΑΙ΢Ι 

α. εκμετάλλευςθ 
όψιμων 
ανκοφοριϊν ι 
μελιτοεκκρίςεων 
β. Ανανζωςθ του 
πλθκυςμοφ 
γ. περιοριςμόσ 
αςκενειϊν 
δ. Μζτρα 
ξεχειμωνιάςματοσ 
 

α. προετοιμαςία 
μελιςςοκομικοφ 
υλικοφ 
β. περιοδικζσ 
επικεωριςεισ 
γ. Ρεριοριςμόσ 
απωλειϊν χειμϊνα 
διάςωςθ μελιςςιϊν 
ςτο κρίςιμο ςθμείο 
ε. Ρρϊιμεσ 
ανκοφορίεσ 

α. Επιλογι 
ςυςτιματοσ 
εκμετάλλευςθσ 
β. Ανάπτυξθ των 
μελιςςιϊν 
Συλλογι γφρθσ, 
κτίςιμο κθρθκρϊν, 
βαςιλοτροφία. 
δ. Ρρόλθψθ και 
καταςτολι 
ςμθνουργίασ 
ε. Ανκοφορίεσ 
άνοιξθσ 
ςτ. Τρφγοσ  
 

α. Τρφγοσ 
β. Διεγερτικι 
τροφοδότθςθ 
γ. Ρροφφλαξθ 
άδειων κθρθκρϊν 
ςτθν αποκικθ. 

( Θξαζπβνύινπ 2009)   

    ΑΟΑΠΑΡΑΓΩΓΘ ΜΑΙ ΢ΞΘΟΟΤΡΓΙΑ   

Ζ  ΢ΜΖΝΟΤΡΓΗΑ: Γηα ηνπο αλζξψπνπο πνπ δελ έρνπλ γλσξίζεη ηα 

κειίζζηα, ε παξνπζία ηνπ  ζκήλνπο θξεκαζκέλνπ ζ’ έλα θιαδί δέλδξνπ 

ηνπο πξνθαιεί δένο αιιά ζπγρξφλσο θαη θφβν. Ζ ζκελνπξγία είλαη έλα 

θπζηθφ θαηλφκελν πνπ ζπκβαίλεη φηαλ έλα κειίζζη ρσξίδεηαη ζε δχν κέξε 

θαη είλαη ν θπζηθόο ηξόπνο πνιιαπιαζηαζκνύ ηνπ. Δίλαη ε νξηζηηθή 
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αλαρψξεζε κέξνπο ελφο κειηζζηνχ κε ηελ παιηά βαζίιηζζα  θαη ε 

εγθαηάζηαζή ηνπ ζε άιιν κέξνο. Ζ ζκελνπξγία δελ πξνθαιείηαη απφ έλα 

απιφ εξέζηζκα,  αιιά είλαη ην ζπλδπαζκέλν απνηέιεζκα πνιιψλ 

γεγνλφησλ πνπ άξρηζαλ αξθεηέο κέξεο ή θαη κεξηθέο βδνκάδεο πξηλ. 

΢ήκεξα ε ζκελνπξγία κπνξεί λα ζεσξεζεί ακέιεηα ηνπ κειηζζνθφκνπ, 

γηαηί ζεκαίλεη θαη απψιεηα κειηζζψλ(εθηφο αλ πηάζεη ηνλ αθεζκφ) θαη 

ζεκαληηθή κείσζε ηεο παξαγσγήο ζε κέιη. Αλ θαη πνιινί κειηζζνθφκνη 

πξνζπαζνχλ λα πξνιάβνπλ ή λα θαηαζηείινπλ ηε ζκελνπξγία, απηφ δελ 

είλαη ηφζν εχθνιν. 

                  
Σν πξψην ζεκάδη γηα ηελ πξνεηνηκαζία ηεο ζκελνπξγίαο είλαη ε εκθάληζε 

λέσλ βαζηιηθψλ θειηψλ –θππέιισλ ζηα 

νπνία ζα αλαπηπρζνχλ νη βαζίιηζζεο. Οη 

εξγάηξηεο θαηαζθεπάδνπλ  απηά ηα         

Βαζηιηθά θειηά ζκελνπξγίαο ζηελ πεξίκεηξν ηεο θπςέιεο                       

θχπειια ζηελ πεξίκεηξν ηεο θεξήζξαο,    

θαζψο επίζεο θαη ζηηο αλψκαιεο                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

επηθάλεηέο ηεο. Ζ παξαγσγή βαζηιηζζψλ 

αξρίδεη, φηαλ γελληνχληαη ή ηνπνζεηνχληαη 

απγά    κέζα ζηα θχπειια, αιιά νη εξγάηξηεο κπνξνχλ λα κεηαθέξνπλ έλα 

κηθξφ αξηζκφ γνληκνπνηεκέλσλ απγψλ ή πνιχ κηθξψλ πξνλπκθψλ απφ 

εξγαηηθά θειηά κέζα ζηα θχπειια απηά. Απφ ηε ζηηγκή πνπ ζα 

εθθνιαθζνχλ ηα απγά απηά, ηφηε νη κηθξέο πξνλχκθεο εθηξέθνληαη κε πνιχ 
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βαζηιηθφ πνιηφ απφ ηηο παξακάλεο κέιηζζεο. Σα κειίζζηα ζπλήζσο 

ζκελνπξγνχλ θαηά ηελ εκέξα ηεο    ζθξάγηζεο  ηνπ πξψηνπ βαζηιηθνχ 

θειηνχ ή κηα κέξα κεηά ηε ζθξάγηζε   ηνπ πξψηνπ βαζηιηθνχ θειηνχ, πνπ 

είλαη ζπλήζσο  8-10 εκέξεο κεηά ηελ έλαξμε ηεο παξαγσγήο βαζηιηζζψλ. 

Με ηνλ ηξφπν απηφ ην κειίζζη ζηγνπξεχεηαη φηη ζα απνθηήζεη κηα 

ηνπιάρηζηνλ παξζέλα βαζίιηζζα πξηλ ζκελνπξγήζεη. Πξηλ απφ ηε 

ζκελνπξγία ε βαζίιηζζα  ηξέθεηαη πην ζπρλά θαη γελλά πεξηζζφηεξα απγά 

κέρξη πεξίπνπ  κία εβδνκάδα πξηλ απφ ηε ζκελνπξγία, νπφηε κεηά νη 

εξγάηξηεο ζπξψρλνπλ θαη δαγθψλνπλ ηε βαζίιηζζα θαη γεληθά ηεο θέξνληαη 

ζθιεξά, αλαγθάδνληάο ηελ λα θηλείηαη ζπλερψο. Οη εξγάηξηεο καδί κε ηε 

βαζίιηζζα  θαηεπζχλνληαη θαη ζρεκαηίδνπλ έλα ηζακπί ζε θάπνην θιαδί 

γχξσ απφ ηελ θπςέιε θαη ακέζσο  θαη ακέζσο αληρλεχηξηεο εξγάηξηεο  

πεηνχλ θαη αξρίδνπλ λα ςάρλνπλ γηα θάπνηα θσιηά. Γηα ην κεηξηθφ κειίζζη 

ην θαηλφκελν ηεο ζκελνπξγίαο δελ έρεη νινθιεξσζεί αθφκε, γηαηί πεξηέρεη 

αζθξάγηζηα θαη ζθξαγηζκέλα βαζηιηθά θειηά, εξγαηηθφ γφλν θαη 

απνζεθεπκέλν κέιη θαη γχξε θαη πεξίπνπ 40% ηνπ εξγαηηθνχ πιεζπζκνχ. 

Οη παξζέλεο βαζίιηζζεο αξρίδνπλ λα εθθνιάπηνληαη πεξίπνπ κία εβδνκάδα 

κεηά ηελ αλαρψξεζε ηνπ ζκήλνπο. Απφ ηε ζηηγκή πνπ ζα δεπγαξψζνπλ νη 

παξζέλεο βαζίιηζζεο, ην κειίζζη ή ζα δεκηνπξγήζεη άιινπο αθεζκνχο, ή νη 

βαζίιηζζεο ζα κνλνκαρήζνπλ, γηα λα επηθξαηήζεη κφλν κία. Έλα κειίζζη 

κπνξεί λα παξάγεη θαη ηέζζεξηο αθφκε αθεζκνχο (κεζεζκνχο) 

ΠΡΟΛΖΠΣΗΚΑ ΜΔΣΡΑ ΚΑΣΑ ΣΖ΢ ΢ΜΖΝΟΤΡΓΗΑ΢ 

1.Ζ πξνζζήθε θεξεζξψλ κε άδεηα θειηά    2. Ζ αχμεζε ηνπ ρψξνπ ηεο 

θπςέιεο    3.   Ζ αθαίξεζε πιαηζίσλ κε ζθεπαζκέλν γφλν 

4.Ο πεξηνξηζκφο ηεο ζεξκνθξαζίαο γχξσ απφ ηελ θπςέιε 

5.Ο θαιφο αεξηζκφο ηνπ εζσηεξηθνχ ηεο θπςέιεο 

6.Ζ ηαθηηθή αλαλέσζε ηεο βαζίιηζζαο 

7.Δπηινγή κειηζζηψλ κε κηθξή ηάζε ζκελνπξγίαο 

8.Ζ ακνηβαία αιιαγή ζέζεο 

 

ΣΡΟΠΟΗ ΚΑΣΑ΢ΣΟΛΖ΢ ΣΖ΢ ΢ΜΖΝΟΤΡΓΗΑ΢ 

 

1. Καηαζηξνθή φισλ ησλ βαζηιηθψλ θειηψλ 

2. Αθαίξεζε ηεο βαζίιηζζαο4 

3.Μέζνδνο (Demaree) φυτϊν   ( Χαριηάνθσ 1996) 
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Σο κόψιμο των φτερϊν  

Για μερικοφσ μελιςςοκόμουσ το κόψιμο των φτερϊν των βαςιλιςςϊν μια και 

κακυςτερεί τθ ςμθνουργία μπορεί να κεωρείται χριςιμο. Μερικοί μελιςςοκόμοι 

κόβουν τα φτερά  ςε δφο διαφορετικζσ χρονιζσ( τθ πρϊτθ το ζνα τθ δεφτερθ το 

άλλο) και αυτό τουσ βοθκάει  να αναγνωρίηουν τθν θλικία τθσ βαςίλιςςασ. Άλλοι 

πάλι κόβουν τα φτερά με διάφορουσ τρόπουσ (διαγϊνια, ι άλλα κοντά και άλλα 

μακριά) ϊςτε να αναγνωρίηουν εφκολα βαςίλιςςεσ διαφορετικϊν προελεφςεων.  

(MORSE  1979) 

ΣΟ ΠΗΑ΢ΗΜΟ ΣΧΝ ΑΦΔ΢ΜΧΝ :    Φνξάκε ηε κειηζζνθνκηθή κάζθα. 

Πιεζηάδνπκε εθεί πνπ είλαη ην ηζακπί, κε 

κία άδεηα θπςέιε. Φεθάδνπκε ηηο κέιηζζεο 

κε ζηξφπη ηηο εξεκνχκε. ΢ηε ζπλέρεηα 

ηηλάδνπκε ην θιαδί ή ην θφβνπκε θαη  

ηηλάδνπκε ην ζκήλνο κέζα ή κπξνζηά ζηελ   

θπςέιε.  

 

ΣΡΟΦΟΓΟΣΖ΢Ζ ΜΔΛΗ΢΢ΗΧΝ                           

ΓΔΝΗΚΑ                                                                                                                                               
Ζ κέιηζζα ζπιιέγεη λέθηαξ, γχξε, λεξφ θαη πξφπνιε. Σν λέθηαξ ην κεηαηξέπεη ζε 

κέιη πνπ απνηειεί ηελ πνιχηηκε πεγή ελέξγεηαο γηα ηηο δξαζηεξηφηεηέο ηεο, ε γχξε ηηο 

δίλεη ηηο απαξαίηεηεο πξσηεΐλεο γηα λα αλαπηπρηεί  θαη λα ζπληεξεζεί σο νξγαληζκφο, 

ην λεξφ ηε βνεζά λα ξπζκίζεη ηε ζεξκνθξαζία ηεο θσιηάο θαη ηέινο ε πξφπνιε γηα λα 

απνιπκάλεη, λα ζηεγαλνπνηήζεη ηε θσιηά ηεο  θαη λα ηαξηρεχζεη λεθξνχο νξγαληζκνχο 

πνπ δελ κπνξεί λα απνκαθξχλεη.                                                                                                                

       ΢ην  θπζηθφ πεξηβάιινλ, ε κέιηζζα δε δπζθνιεχεηαη λα ζπιιέμεη ηα απαξαίηεηα 

απηά εθφδηα, ζε ηερλεηέο φκσο ζπλζήθεο έληνλνπ αληαγσληζκνχ, πνπ 

δεκηνπξγήζεθαλ κε ηελ επέκβαζε ηνπ αλζξψπνπ, δελ είλαη πάληα ζε ζέζε λα θαιχςεη 

ηηο αλάγθεο ηεο. ΢ηηο πεξηπηψζεηο απηέο, ν κειηζζνθφκνο πξέπεη λα ζπκπιεξψζεη ηηο 

ηξνθέο ηεο. Ζ επέκβαζε νλνκάδεηαη « ηξνθνδφηεζε» θαη είλαη απφ ηνπο 

βαζηθφηεξνπο ρεηξηζκνχο ζηνπο νπνίνπο θαηαθεχγεη ν κειηζζνθφκνο   γηα λα 

βνεζήζεη ην κειίζζη. Σα δηάθνξα είδε θαη κέζνδνη ηξνθνδνζίαο εθαξκφδνληαη γηα λα 

εμππεξεηήζνπλ ζπγθεθξηκέλεο θαη δηαθνξεηηθέο θαηαζηάζεηο. Ζ ηξνθνδφηεζε ησλ 

κειηζζηψλ είλαη απαξαίηεηε: 
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α) Όηαλ δελ ππάξρνπλ αξθεηά απνζέκαηα γηα ην μερεηκψληαζκα ηνπ κειηζζηνχ. β) 

Όηαλ εγθαζίζηαηαη έλαο θαηλνχξγηνο αθεζκφο. γ) Όηαλ γίλνληαη επεκβάζεηο ζην 

κειίζζη, φπσο βαζηινηξνθία, ζπλέλσζε, εηζαγσγή κηαο βαζίιηζζαο , θ.α. δ) Όηαλ 

παξαηεξνχληαη απψιεηεο ζπιιεθηξηψλ κειηζζψλ απφ εληνκνθηφλα ή άιιεο αηηίεο. 

ε)Όηαλ δελ ππάξρεη λεθηαξνέθθξηζε ή δηαζέζηκε γχξε ζηελ πεξηνρή, κε απνηέιεζκα 

λα πεξηνξίδεηαη ε εθηξνθή γφλνπ. ζη)Όηαλ εθαξκφδεηαη ζεξαπεπηηθή αγσγή. δ)Όηαλ 

ηα κειίζζηα κεηαθέξνληαη γηα ηελ επηθνλίαζε θαιιηεξγεηψλ πνπ δίλνπλ κφλν 

γχξε(αθηηληδηά). 

    ΔΗΓΖ ΣΡΟΦΟΓΟ΢ΗΑ΢ 

Ζ ηξνθνδνζία, αλάινγα κε ηελ ηξνθή πνπ ρξεζηκνπνηείηαη, δηαθξίλεηαη ζε 

ηξνθνδνζία κε κέιη, κε ζηξφπη, κε θξπζηαιιηθή δάραξε, κε δαραξνδχκαξν, κε γχξε 

θαη κε ππνθαηάζηαηα γχξεο. Αλάινγα κε ηνλ επηδησθφκελν ζθνπφ, δηαθξίλεηαη ζε 

δηεγεξηηθή ηξνθνδφηεζε θαη ζε ηξνθνδφηεζε ζπκπιήξσζεο ησλ απνζεκάησλ 

ηξνθψλ. Ο κειηζζνθφκνο κπνξεί λα θαηαζθεπάζεη κφλνο ή λα θαηαθχγεη ζε έηνηκεο 

κειηζζνηξνθέο ηνπ εκπνξίνπ. 

Σξνθνδόηεζε κε κέιη                                                                                                                                                  

Πόηε θαη πσο εθαξκόδεηαη: Σν κειίζζη ηξνθνδνηείηαη κε κέιη ζε πεξηπηψζεηο πνπ 

θηλδπλεχεη λα ραζεί απφ πείλα ην ρεηκψλα ή λσξίο ηελ  άλνημε.                             

Σξνθνδόηεζε κε ζηξόπη                                                                                                 

Πόηε εθαξκόδεηαη α) Όηαλ κεησζνχλ ζεκαληηθά ηα απνζέκαηα ηξνθήο  θαη ηα 

κειίζζηα θηλδπλεχνπλ απφ ιηκνθηνλία. β) Όηαλ  ρξεηάδεηαη λα απμεζεί ε πηζαλφηεηα 

επηηπρίαο  κηαο επέκβαζεο, φπσο είλαη ε εηζαγσγή βαζίιηζζαο, ε ζπλέλσζε, ε 

βαζηινηξνθία θ.ι.π. γ) ΢ε πεξηπηψζεηο πνπ πξέπεη λα δηεγεξζεί ην κειίζζη, γηα λα 

ζξέςεη πεξηζζφηεξν γφλν ή λα θηίζεη θεξήζξεο.  

Σξνθνδόηεζε κε θξπζηαιιηθή δάραξε                                                                           

Πόηε εθαξκόδεηαη: Όηαλ ρξεηάδεηαη λα δηεγεξζεί ε σνηνθία ηεο βαζίιηζζαο γηα 

κεγάιν ρξνληθφ δηάζηεκα          

Σξνθνδόηεζε κε δαραξνδύκαξν                                                                                      

Πόηε εθαξκόδεηαη: Σν δαραξνδχκαξν δίλεηαη ζηα κειίζζηα πεξηζζφηεξν γηα 

δηέγεξζε θαη ιηγφηεξν γηα ηε  δεκηνπξγία απνζεκάησλ ηξνθήο. Δίλαη ρξήζηκν γηα ηε 

ζπληήξεζε ηνπ κειηζζηνχ θαη ηε δεκηνπξγία κεγάινπ πιεζπζκνχ κειηζζψλ. Γελ 

εθαξκφδεηαη θαηά ηηο επνρέο ηνπ έηνπο πνπ ην κειίζζη  ζπιιέγεη θαη απνζεθεχεη κέιη 

πξννξηδφκελν γηα ηξχγν. 

Σξνθνδόηεζε κε γύξε                                                                                                                  

Ζ εμαζθάιηζε γχξεο γηα ηηο κέιηζζεο είλαη βαζηθή πξνυπφζεζε επηηπρίαο ζηε 

κειηζζνθνκία. Ζ γχξε είλαη απαξαίηεηε γηα ηηο κέιηζζεο α)  σο πεγή ζξεπηηθψλ 

νπζηψλ,(πξσηετλψλ, ηρλνζηνηρείσλ θ.α. θαη  β)  σο πεγή εξεζηζκάησλ γηα ηηο δηάθνξεο 

δξαζηεξηφηεηεο ηνπο, φπσο  ε εθηξνθή γφλνπ, ε έθθξηζε βαζηιηθνχ πνιηνχ, ε 
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ζπιινγή γχξεο, ην θηίζηκν θεξεζξψλ θ.α. Όηαλ  ην κειίζζη ζηεξείηαη ηεο γχξεο, ε 

σνηνθία πεξηνξίδεηαη θαη ν γφλνο θαηαβξνρζίδεηαη απφ ηηο κέιηζζεο. Ζ θπζηθή γχξε 

είλαη ε θαιχηεξε ηξνθή γηα ηηο κέιηζζεο, κπνξεί φκσο λα αληηθαηαζηαζεί κε άιιεο 

πξσηετληθέο ηξνθέο γλσζηέο σο ππνθαηάζηαηα ή ζπκπιεξψκαηα γχξεο . 

  Πόηε εθαξκόδεηαη    Όηαλ είλαη πεξίνδνο εθηξνθήο γφλνπ θαη δελ ππάξρεη 

απνζεθεπκέλε ή δηαζέζηκε ζηε θχζε γχξε. Σν θζηλφπσξν, φηαλ ην κειίζζη φηαλ ην 

κειίζζη πξνεηνηκάδεηαη γηα δηαρείκαζε θαη έρεη αλάγθε απνζεκάησλ γχξεο πνπ ζα ην 

βνεζήζνπλ λα αλαπηπρζεί ηελ άλνημε.                                                                         

Σξνθνδόηεζε κε ππνθαηάζηαην γύξεο                                                                          

Πόηε εθαξκόδεηαη: Όηαλ είλαη πεξίνδνο εθηξνθήο γφλνπ θαη δελ ππάξρεη ζηε θχζε 

γχξε.( Θξαζπβνύινπ 2009)   

ΛΔΖΛΑ΢ΗA: Καηά ηε δηάξθεηα ηεο μεξαζίαο(έιιεηςε κειηηνθνξίαο), νη κέιηζζεο 

κπνξεί λα ζπιιέμνπλ άιιεο  γιπθέο νπζίεο, φπσο ζηξφπη, πεηακέλνπο ρπκνχο ή 

αλαςπθηηθά. Καλέλα φκσο απφ ηα παξαπάλσ, δελ είλαη ηφζν ειθπζηηθφ φζν ην κέιη 

θαη ε θαιχηεξε πεγή κειηνχ θαηά ηε δηάξθεηα μεξαζίαο 

είλαη έλα άιιν κειίζζη. Οη κέιηζζεο δε δηζηάδνπλ λα 

εηζβάιινπλ ζε αδχλαηα κειίζζηα θαη λα θιέςνπλ ην 

κέιη ηνπο, ζθνηψλνληαο ζπγρξφλσο πνιιέο κέιηζζεο Αλ 

εθδεισζεί επίζεζε.   

Κιείλνπκε κε θνιιεηηθή ηαηλία ηπρφλ ηξχπεο θα ξσγκέο 

ησλ θπςειψλ .Μηθξαίλνπκε ηελ είζνδν.    Όπσο 

θαίλεηαη ζηελ θσηνγξαθία. 

Ζ ΠΑΡΑΠΛΑΝΖ΢Ζ 
Οη κέιηζζεο θεχγνληαο απφ ηελ θπςέιε ηνπο, ζπρλά απνπξνζαλαηνιίδνληαη θαη 

κπαίλνπλ ζε μέλε θπςέιε. Σν θαηλφκελν  απηφ θαιείηαη παξαπιάλεζε θαη ζπκβαίλεη 

φηαλ νη θπςέιεο αξαδηάδνληαη ζε κεγάιεο ζεηξέο κε κηθξή απφζηαζε κεηαμχ ηνπο, νη 

είζνδνη είλαη πξνζαλαηνιηζκέλεο πξνο ηελ ίδηα θαηεχζπλζε, είλαη νκνηφκνξθα 

βακκέλεο, ή δελ ππάξρεη θάπνην δηαθξηηηθφ ζεκάδη(ζάκλνο θιπ ζην κειηζζνθνκείν. 

ΜΔΘΟΓΟΗ ΒΑ΢ΗΛΟΣΡΟΦΗΑ΢ 

Με ηε βαζηινηξνθία  επηδηψθεηαη ε παξαγσγή βαζηιηζζψλ, νη νπνίεο ζα έρνπλ 

απμεκέλε ηθαλφηεηα  σνηνθίαο, φζν ζα είλαη λέεο. ΢ε ζπλδπαζκφ  κε ηε γελεηηθή 

βειηίσζε, ε βαζηινηξνθία ελδπλακψλεη ηελ αλζεθηηθφηεηα ηνπ κειηζζηνχ ζηηο 

αζζέλεηεο θαη ηνπο ερζξνχο, κεηξηάδεη ηελ επηζεηηθφηεηα, ηελ ηάζε ιεειαζίαο θαη 

ζκελνπξγίαο θαη γεληθφηεξα εληζρχεη ραξαθηεξηζηηθά πνπ είλαη επηζπκεηά ζην 

κειηζζνθφκν.  

Ζ παξαγσγή θαη αλαλέσζε ησλ βαζηιηζζψλ είλαη βαζηθή πξνυπφζεζε θαη απνηειεί 

έλαλ απφ ηνπο πιένλ απαξαίηεηνπο ρεηξηζκνχο γηα ηελ  εμάζθεζε ηεο ζσζηήο θαη 

επαγγεικαηηθήο κειηζζνθνκίαο. Καιή λέα βαζίιηζζα ζεκαίλεη δπλαηφ, παξαγσγηθφ 

θαη αλζεθηηθφ ζηηο αξξψζηηεο κειίζζη. 
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Παξά ηνλ ηεξάζηην ξφιν ηεο βαζίιηζζαο ζ’ έλα κειίζζη, αξθεηνί κειηζζνθφκνη 

αθήλνπλ ηηο κέιηζζεο απφ κφλεο ηνπο λα αιιάμνπλ βαζίιηζζα. Ζ αληηθαηάζηαζε απηή 

έρεη σο απνηέιεζκα λα αδπλαηίζεη ην κειίζζη θαη λα κεησζνχλ ζεκαληηθά νη 

απνδφζεηο ηνπ. Σνχην νθείιεηαη ζην φηη ε σνηνθία ηεο βαζίιηζζαο πεξηνξίδεηαη κεηά 

ην δεχηεξν έηνο ηεο ειηθίαο ηεο, ελψ ε  αληηθαηάζηαζή ηεο γίλεηαη ηελ ηέηαξηε ίζσο 

θαη ηελ Πέκπηε ρξνληά. Παξάιιεια νη βαζίιηζζεο πνπ παξάγνληαη κε θπζηθή 

αληηθαηάζηαζε δελ είλαη πάληνηε θαιήο πνηφηεηαο, γηαηί δελ παξάγνληαη θάησ απφ 

θαηάιιειεο ζπλζήθεο εθηξνθήο θαη δελ έρνπλ ηα επηιεγκέλα ραξαθηεξηζηηθά πνπ 

επηζπκεί ν κειηζζνθφκνο. Αθφκα, ε αγνξά βαζηιηζζψλ απφ νξγαλσκέλνπο 

βαζηινηξφθνπο είλαη ιχζε αλάγθεο,  νηθνλνκηθά αζχκθνξε θαη κεξηθέο θνξέο φρη ε 

θαιχηεξε. Γη’ φινπο απηνχο ηνπο ιφγνπο ν κειηζζνθφκνο ζα πξέπεη λα παξάγεη απφ 

κφλνο ηνπ  ηηο βαζίιηζζεο πνπ ρξεηάδεηαη. Μέζνδνη  βαζηινηξνθίαο ππάξρνπλ 

αξθεηέο, νη πεξηζζφηεξεο είλαη απιέο ζηελ εθαξκνγή ηνπο θαη άιιεο είλαη πην 

ζχλζεηεο. Ο κειηζζνθφκνο ζα πξέπεη λα επηιέμεη αλάκεζά ηνπο ηε κέζνδν εθείλε  πνπ 

ηαηξηάδεη θαιχηεξα ζηελ εθκεηάιιεπζε ηνπ. Παξαθάησ δίλεηαη ην πξφγξακκα 

βαζηινηξνθίαο κε ηελ θιαζζηθή κέζνδν εθηξνθήο. Οη άιιεο κέζνδνη απιψο 

αλαθέξνληαη. 

Α. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢ ΜΔ ΣΖ Ν ΚΛΑ΢΢ΗΚΖ ΜΔΘΟΓΟ ΔΚΣΡΟΦΖ΢ Β. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢ ΑΠΟ ΦΤ΢ΗΚΖ 

ΑΝΣΗΚΑΣΑ΢ΣΑ΢Ζ  Γ. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢ ΑΠΟ ΟΡΦΑΝΗΑ  Γ. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢ ΦΤ΢ΗΚΖ΢ 

΢ΜΖΝΟΤΡΓΗΑ΢ Δ. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢  ΜΔ ΣΖ ΜΔΘΟΓΟ HOPKINS ΢Σ. ΒΑ΢ΗΛΗ΢΢Δ΢  ΜΔ ΣΖ 

ΜΔΘΟΓΟ  JENTER 

( Θξαζπβνχινπ 2009)    

                           Πξόγξακκα βαζηινηξνθίαο κε ηελ θιαζζηθή κέζνδν εθηξνθήο 

εκέξα Δίδνο εξγαζίαο 

1
ε
  Πξνεηνηκάδνληαη α)ηέζζεξα κειίζζηα απνπεξάησζεο θαη β) έλα κειίζζη 

έλαξμεο.  

Δκβνιηάδνληαη θαη ηνπνζεηνχληαη ηα βαζηιηθά θειηά ζην κειίζζη έλαξμεο 

3
ε
  α. Μεηαθέξνληαη 10 βαζηιηθά θειηά ζην πάλσ φξνθν θάζε κειηζζηνχ 

απνπεξάησζεο. 

β. Δπηζηξέθεηαη ε βαζίιηζζα θαη φια ηα πιαίζηα γφλνπ πνπ απνκαθξχλζεθαλ 

ζην κειίζζη έλαξμεο 

10
ε
  Πξνεηνηκάδνληαη ηα κειίζζηα ζχδεπμεο (βαζηινηξνθίεο) 

12
ε
  Μεηαθέξνληαη ηα ψξηκα βαζηιηθά θειηά ζηα κειίζζηα ζχδεπμεο 

15
ε
  Διέγρεηαη θαηά πφζν εθθνιάθζεθε ε βαζίιηζζα. 

25
ε
  Διέγρεηαη ε σνηνθία ηεο βαζίιηζζαο 
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ΜΔΛΗ΢΢ΟΚΟΜΗΚΑ ΦΤΣΑ -  ΚΤΡΗΟΣΔΡΔ΢ ΜΔΛΗΣΟΦΟΡΗΔ΢ 

        Ωσ μελιςςοκομικό φυτό ορίηεται το φυτό που παρζχει τροφι ςτθ μζλιςςα. 

Αυτι θ τροφι μπορεί να είναι νζκταρ, μελιτϊματα ι γφρθ, ενϊ υπάρχουν και 

φυτά που παρζχουν τόςο νζκταρ όςο   και γφρθ. Θ περίοδοσ που ζνα  φυτό δίνει 

νζκταρ ι γφρθ ι μελίτωμα λζγεται περίοδοσ μελιτοφορίασ ι απλά μελιτοφορία. 

Όταν, λοιπόν αναφερόμαςτε ςτθ μελιτοφορία του κυμαριοφ, εννοοφμε τθν 

περίοδο που αυτό δίνει νζκταρ ι και γφρθ, ενϊ αν αναφερόμαςτε ςτθ 

μελιτοφορία φυτϊν  που δίνουν μελιτϊματα π.χ. (πεφκο) , μελιτοφορία καλείται θ 

περίοδοσ που το μελίτωμα είναι διακζςιμο ςτισ μζλιςςεσ. Από τισ χιλιάδεσ 

μελιςςοκομικά φυτά που υπάρχουν, κάποια είναι πιο ςθμαντικά από άλλα. Τα 

κριτιρια με τα οποία ζνα μελιςςοκομικό φυτό χαρακτθρίηεται ωσ καλό ι κακό , με 

διάφορεσ ενδιάμεςεσ διαβακμίςεισ, είναι διαφορετικά για τισ μζλιςςεσ και το 

μελιςςοκόμο. Οι μζλιςςεσ επιλζγουν τα φυτά που επιςκζπτονται με κριτιρια 

κακαρά διατροφικά. Ρροτιμοφν φυτά με υψθλι περιεκτικότθτα ςε ςάκχαρα και 

γφρθ με υψθλό πρωτεϊνικό περιεχόμενο. Επίςθσ αποφεφγουν κάποια φυτά λόγω 

ιδιόμορφθσ καταςκευισ των ανκζων τουσ. Θ οποία κακιςτά δφςκολθ τθ ςυλλογι 

του νζκταροσ(π.χ.μθδικι). Από τθν πλευρά του ο παραγωγόσ κεωρεί καλά 

μελιςςοκομικά φυτά αυτά που κα του φζρουν μεγαλφτερο κζρδοσ. Ζτςι το κυμάρι 

κεωρείται πολφ καλό μελιςςοκομικό φυτό, επειδι το παραγόμενο μζλι ζχει 

υψθλι τιμι. Επίςθσ θ παραγωγι μελιοφ που μπορεί να δϊςει μια ςυγκεκριμζνθ 

καλλιζργεια είναι ςθμαντικι και ςχετίηεται με τθν ποςότθτα  του νζκταροσ ι 

μελιτϊματοσ που δίνει το φυτό. Τζλοσ, θ περίοδοσ άνκθςθσ και το  αν γίνονται 

ψεκαςμοί κατά τθν άνκθςθ αποτελοφν δφο ακόμα ςθμαντικά κριτιρια. Ρρζπει να 

ποφμε όμωσ καλά μελιςςοκομικά φυτά και για το μελιςςοκόμο είναι αυτά που 

προτιμοφν και οι μζλιςςεσ, κακϊσ αυτά διατθροφν τα μελίςςια του, υγιι και δυνατά, 

αποφζροντάσ του μεγαλφτερθ παραγωγι μελιοφ. Ιδιαίτερα πρζπει να επιςθμανκεί 

και ν’ αναφερκεί εδϊ ζνα φυτό, ςθμαντικισ ςθμαςίασ από μελιςςοκομικισ πλευράσ 

ςτθν Ελλάδα γιατί όχι μόνο δίνει τθν πρϊτθ φλθ για τθν παραγωγι περιςςότερθσ 

από τθ μιςι ποςότθτα μελιοφ  που παράγεται ςτθ χϊρα αυτι, αλλά και γιατί αςκεί 

ζνα ςθμαντικό ρόλο ςτο όλο κφκλο τθσ ηωισ και τθσ δραςτθριότθτασ των 

μελιςςοςμθνϊν. Το φυτό αυτό είναι  το κωνοφόρο Pinus halePensis Miller(κν  

πεφκο), που φφεται ςχεδόν ς’ όλθ τθ χϊρα, αρχίηει από τα παράλια, φκάνει    ςε 

υψόμετρο μζχρι 800-900 μζτρα και πολλζσ φορζσ ςχθματίηει εκτεταμζνα δάςθ. Ζχει 

ενδιαφζρον από μελιςςοκομικισ πλευράσ χάρθ ςτα μελιτϊματα που εκκρίνονται 
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από το παράςιτό του Marchalina hellenica Gen. H ετιςια παραγωγι πεφκο-

μελιτϊματοσ  υπολογίηεται ςε 3.600 τόνουσ και αποτελεί το 60% τθσ ετιςιασ 

παραγωγισ μελιοφ. Σο λουλουδίςιο μζλι με τα εςπεριδοειδι, τα τριφφλλια και το 

μπαμπάκι δίνουν μια ετιςια παραγωγι 1500 τόνων που αποτελεί  το 25% τθσ 

όλθσ παραγωγισ τθσ χϊρασ. Σο ζλατο με το μζλι του αντιπροςωπεφει το 5%  τθσ 

ετιςιασ παραγωγισ. Σο κυμαρίςιο που είναι το ποιο ποιοτικό αντιπροςωπεφει το 

10% τθσ ςυνολικισ παραγωγισ. (PROST 1980) 

 Θ  ΠΑΡΑΓΩΓΘ ΟΕΜΣΑΡΟ΢ Θ νεκταροζκκριςθ ςτα λουλοφδια επθρεάηεται εφκολα 

από τισ διάφορεσ καιρικζσ μεταβολζσ, και ακόμθ και οι ίδιεσ καιρικζσ ςυνκικεσ 

δεν είναι εξίςου ευνοϊκζσ για όλα τα φυτά. Γενικά βροχζσ πριν από τθ 

νεκταροζκκριςθ ευνοοφν τθ νεκταροζκκριςθ, όχι όμωσ κατά τθ διάρκεια τθσ 

ανκοφορίασ, θ οποία ευνοείται και  από υγροφσ και δροςεροφσ ανζμουσ, ενϊ 

αντίκετα ξερόσ και δυνατόσ άνεμοσ ςταματά τισ περιςςότερεσ φορζσ τθ 

νεκταροζκκριςθ.  Ματά τθν διάρκεια όμωσ τθσ ανκοφορίασ θ βροχι μπορεί να 

αποβεί καταςτρεπτικι, γιατί ςταματά θ νεκταροζκκριςθ. Σο ίδιο  καταςτρεπτικόσ 

είναι και ο ξερόσ Β.Δ. άνεμοσ, ο  καυτόσ λίβασ και οι υψθλζσ κερμοκραςίεσ. 

Αντίκετα, ευνοϊκζσ ςυνκικεσ για τθν ερείκθ που βρίςκεται ςε άνκιςθ αποτελοφν ο 

μαλακόσ δροςερόσ καιρόσ με υγροφσ αςκενείσ ανζμουσ Επειδι θ νεκταροζκκριςθ 

είναι μζροσ τθσ φυςιολογίασ των φυτϊν, μποροφμε να ποφμε με βεβαιότθτα ότι 

όταν οι ςυνκικεσ είναι ευνοϊκζσ για τθν κανονικι ανάπτυξθ των φυτϊν τότε κα 

ζχουμε και άριςτθ νεκταροζκκριςθ. Όμωσ υπάρχουν και εξαιρζςεισ ςτον κανόνα 

αυτό, όπωσ μπορεί να ζχουμε μεγάλθ νεκταροζκκριςθ από φυτά που 

αναπτφςςονται κάτω από τισ πιο αντίξοεσ ςυνκικεσ. Σο φαινόμενο αυτό 

παρατθρείται ςε μερικά δζνδρα.  Ο άνκρωποσ προςπακϊντασ με τθ βοικεια τθσ 

γενετικισ βελτίωςθσ να δθμιουργιςει πιο παραγωγικζσ ποικιλίεσ ςτα 

καλλιεργοφμενεσ φυτά ζκανε και ποικιλίεσ που δε δίνουν κακόλου νζκταρ. Ωσ 

γνωςτόν τα άνκθ του θλίανκου παράγουν πολφ νζκταρ, τελευταία όμωσ 

καλλιεργοφνται ποικιλίεσ που δε δίνουν ςχεδόν κακόλου νζκταρ και οι μζλιςςεσ 

δε μαηεφουν μζλι. Σο ίδιο  φαινόμενο παρατθρείται και με τθ ςόγια, όπου 

υπάρχουν ποικιλίεσ που δίνουν πολφ νζκταρ, ενϊ άλλεσ κακόλου.  Φυςιολογικά 

το νζκταρ δεν εκκρίνεται με ςτακερό ρυκμό. ΢τα περιςςότερα φυτά δεν υπάρχει 

μόνο διαφορά ςτθ νεκταροζκκριςθ μεταξφ νφχτασ και θμζρασ αλλά και διαφορά 

κατά τθ διάρκεια τθσ θμζρασ. Για παράδειγμα ςτον θλίανκο, τθ ρίγανθ και το 

φαςκόμθλο, θ μεγαλφτερθ νεκταροζκκριςθ ςυμβαίνει ςτισ  πρωινζσ ϊρεσ. Οι 
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μζλιςςεσ προςαρμόηονται ςτον θμεριςιο ρυκμό νεκταροζκκριςθσ των φυτϊν         

( Χαριηάνθσ 1996) 

ΣΑ ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΙΜΑ ΠΕΡΙΟΔΙΜΑ ΜΑΙ  Ι΢ΣΟΝΟΓΙΑ   

          

  *ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΙΜΟ ΒΘΞΑ (ΟΜΟΣΡΟΝΔΙΑΣ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΚΩΝ ΣΥΛΛΟΓΩΝ 

ΕΛΛΑΔΟΣ)   Υπιρξε  ζνα άρκρο      κοινι διαμαρτυρία 36 μελιςςοκομικϊν SITES και 

BLOGS  ςτισ 2 Αυγοφςτου  Όχι ςτα παράνομα ραντίςματα. Σθν πλιρθ αντίκεςι 

τουσ ςτθν αλόγιςτθ χριςθ φυτοφαρμάκων, τθν καταςτροφι του περιβάλλοντοσ, 

και τον αποδεκατιςμό των μελιςςοςμθνϊν από τα παράνομα ραντίςματα ςτισ 

καλλιζργειεσ εξζφραςαν οι Ζλλθνεσ μελιςςοκόμοι μζςα από 36 Sites και Blogs των 

οποίων θ κεματολογία αςχολείται με τθ μελιςςοκομία. 

*ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΙΜΘ ΕΠΙΘΕΩΡΘ΢Θ                                                                                 

΢πουδαία άρκρα τθσ μελιςςοκομικισ επικεϊρθςθσ 5ο τεφχοσ   ΢ΕΠΣΕΞΒΡΙΟ΢- 

ΟΜΣΩΒΡΙΟ΢ 2010                                                                                                               

*ΕΞΠΕΙΡΙΕ΢ ΑΠΟ ΕΟΑ ΠΑΓΜΟ΢ΞΙΟ ΢ΤΟΕΔΡΙΟ ΢ΣΙ΢ ΘΠΑ Ανδρζασ Θραςυβοφλου 

/Εργαςτιριο Μελιςςοκομίασ – Σθροτροφίασ/Α.Ρ.Θ.    319                                    

.Απϊλειεσ μελιςςϊν από φάρμακα που χρθςιμοποιοφνται ςτο περιβάλλον    

.Τπολείμματα  φαρμάκων ςτα προϊόντα τθσ μζλιςςασ από μελιςςοκομικι χριςθ 
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*Ζ ΓΔΝΔΣΗΚΑ ΣΡΟΠΟΠΟΗΖΜΔΝΖ ΢ΟΓΗΑ  ΚΑΗ Ζ ΔΠΗΓΡΑ΢Ζ ΣΖ΢ ΢ΣΗ΢ 

ΜΔΛΗ΢΢Δ΢                                                                                                                                

*νη κειηζζνθόκνη   ξσηνύλ  επηκέιεηα Αλδξέαο Θξαζπβνχινπ                                             

*Ζ κειηζζνθνκία ζην ΗΝΣΔΡΝΔΣ   Αιέμαλδξνο Παπαρξηζηνθφξνπ Γεσπφλνο/ 

Γηδάθηνξαο Μειηζζνθνκίαο Α.Π.Θ. Δξγαζηήξην Δμέιημεο, Γνληδηψκαηνο θαη 

δηαθνξνπνίεζεο ησλ εηδψλ(L.E.G.S.-C.N.R.S.) 

Δλδεηθηηθά, πξνθαιεί ην ελδηαθέξνλ ε παξάζεζε ζηνηρείσλ γηα ηηο απμνκεηψζεηο ζην 

βάξνο θπςέιεο, πνπ θέξεη βάζε 

– δπγαξηά (εηθφλα ) . Ζ 

ζπγθεθξηκέλε βάζε, 

θαηαζθεπαζκέλε απφ 

κειηζζνθφκν πνπ ηα ζηνηρεία 

επηθνηλσλίαο δίλνληαη ζην 

ηζηνιφγην, έρεη ηε δπλαηφηεηα  

λα απνζηέιιεη θαζεκεξηλά sms 

ζην θηλεηφ ηνπ κειηζζνθφκνπ 

θαη λα ηνλ ελεκεξψλεη γηα ηε 

κεηαβνιή  ζην βάξνο ηεο 

θπςέιεο, δίλνληαο ηνπ έηζη ηε 

δπλαηφηεηα επηινγήο ησλ 

θαηάιιεισλ ρεηξηζκψλ ζε 

πεξίπησζε λεθηαξνέθθξηζεο ή     

βάςθ -ηυγαριά με ξφλινθ επζνδυςθ  

πεξίπησζε δηαθνπήο ηεο. Σέηνηα ζπζηήκαηα, ρξεζηκνπνηνύληαη κε επηηπρία  από 

όιν θαη πεξηζζόηεξνπο κειηζζνθόκνπο ζην εμσηεξηθό 

Ρολλά ςχετικά ιςτολόγια 

Htt:// galifabee.blogspot.com. γαλιφιανι μζλιςςα 

Htt://kogkalidhs.blogspot.com ερευνϊ και μακαίνω 

Htt://kpapakostopoylos5.blogspot.com  Μελιςςομάντρι 

Htt://lilaspurpuplethoughts.blogspot.com. Τα λιλά τθσ Λίλασ 

Htt://melistalagma. Blogspot. Com/ 

Htt://kkokinos.blogspot.com/ 

www.bees.gr     www.omse.gr   www. elinikomeli.gr 

http://www.omse.gr/
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ΣΟΧΟΣ 

 

Σοχόσ                                                                            Άγιοσ Γεϊργιοσ (πλατεία) 

΢ΟΧΟ΢: Κρυμμζνοσ πίςω από τα όρθ τθσ λίμνθσ Βόλβθσ, απλωμζνοσ αμφικεατρικά 

ςτουσ πρόποδεσ του καταπράςινου όρουσ Βερτίςκου  και ςε υψόμετρο 650 μ 

βρίςκεται ο Σοχόσ ςτα ςφνορα των νομϊν Θεςςαλονίκθσ και Σερρϊν. Σε απόςταςθ 

54 χιλιόμετρα από τθ Θεςςαλονίκθ και 36  χιλ. από το Λαγκαδά, όπου είναι  θ ζδρα 

του ομϊνυμου Καλικρατικοφ Διμου. Να ςθμειωκεί ότι το φζρουν βαρζωσ οι Σοχινοί 

ότι δεν υπάρχει πια Διμοσ Σοχοφ. Ο Σοχόσ κρφβει πίςω του μια ιςτορία , που χάνεται 

ςτο βάκοσ των αιϊνων. Φκάνοντασ ο επιςκζπτθσ ςτθν ιςυχθ κωμόπολι μασ, 

αιςκάνεται αμζςωσ τθν αλλαγι του κλίματοσ, του κακαροφ αζρα, κακϊσ αρχίηει να 

απολαμβάνει και τθν θρεμία του τοπίου.                                                                               

3000  κάτοικοι μζνουν μόνιμα ςτο Σοχό. Ρολλοί μζνουν ςτθ Θεςςαλονίκθ και 

ζρχονται τα Σαββατοκφριακα και το καλοκαίρι. Λιγότεροι ςτθν Ακινα. Πλοι όμωσ 

μαηεφονται για το καρναβάλι και πολλοί  ςυγκεντρϊνονται για το πανθγφρι των 

Αγίων Αποςτόλων. Μετά το ςειςμό του 78 ζχαςε το χρϊμα του ο Σοχόσ,  αφοφ 

ζπεςαν τα Μακεδονίτικα ςπίτια που υπιρχαν και τθ κζςθ τουσ πιραν νζα ςπίτια τθσ 

ΥΑΣΒΕ. Οι κάτοικοι παλαιότερα αςχολοφνταν με τα καπνά, αφοφ ο καπνόσ 

ευδοκιμοφςε και ςτα φτωχά και ξερικά χωράφια τθσ περιοχισ. Μετά τον περιοριςμό 

τθσ καλλιζργειασ του καπνοφ ςτο χωριό ζμειναν οι υλοτόμοι οι κτθνοτρόφοι ,και  

όςοι αςχολικθκαν ςοβαρά με τθ δενδροκαλλιζργεια ( καρφδια ,αμφγδαλα, κεράςια 

καΐςια, αχλάδια) . Θ περιοχι του ΣΟΧΟΥ είναι μια ζκταςθ που περικλείεται από τθν 

οροςειρά του ΒΕ΢ΤΙΣΚΟΥ βόρεια ,όπου βρίςκεται το εγκαταλειμμζνο χωριό Νζα 

Σεβάςτεια και θ περιοχι Φλαμοφρι, με ιδιαίτερο μελιςςοκομικό ενδιαφζρον τουσ 

καλοκαιρινοφσ μινεσ. Στουσ πρόποδεσ βρίςκεται ο Σοχόσ. Ανατολικά οι  περιοχζσ 

κουκοφλι,  γκουλιζμα ριάκα και Γενι Μαχαλά μζχρι τθν  αποξθραμζνθ λίμνθ τθσ  

Μαυροφδασ και  Ανοιξιάσ, με επίςθσ μεγάλο μελιςςοκομικό ενδιαφζρον, ιδίωσ τθν 

Άνοιξθ. Είναι πιο ηεςτι και προφυλαγμζνθ πλευρά . Νότια  οι λίμνεσ τθσ Βόλβθσ και 
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λίγο πιο πάνω το Βαγιοχϊρι, και ο Αςκόσ ωσ εναλλακτικι λφςθ  τθν Άνοιξθ αλλά 

κυρίωσ το Φκινόπωρο. Δυτικά θ ενδιαφζρουςα μελιςςοκομικι περιοχι Μόρφινα. 

Ρριν μπεισ ςτο Σοχό, ερχόμενοσ από Θεςςαλονίκθ περνάσ από δφο όμορφα  χωριά, 

τθν  Αυγι, και τα   Κρφα Νερά με πολφ εργατικοφσ κατοίκουσ, που δεν ζχουν όμωσ 

ςθμαντικό αρικμό μελιςςιϊν. Χωριά και τοποκεςίεσ    όλα του πρϊθν  Διμου Σοχοφ. 

Δεν είναι πολφ μεγάλθ θ ζκταςθ αλλά είναι μια ορεινι περιοχι με ζντονο ανάγλυφο.  

Ρεριλαμβάνει μζρθ με μεγάλθ υψομετρικι διαφορά. Στο Βαγιοχϊρι π.χ. 50μ . Στο 

Σοχό  650μ και ςτθ Νζα Σεβάςτεια  ςε μια από τισ κορυφζσ του Βερτίςκου 800μ.  

Αυτι θ ιδιαιτερότθτα  κακιςτά αυτι τθν περιοχι   προνομιοφχα για τθ 

μελιςςοκομία, αφοφ υπάρχει μεγάλθ ποικιλία χλωρίδασ , και θ μελιτοφορία διαρκεί 

περιςςότερο. Τα ίδια φυτά, ανκίηουν πιο αργά ςτα πιο μεγάλα υψόμετρα. Σε 

οριςμζνα βζβαια  ςυμβαίνει το αντίκετο (Ερείκθ). 

΢ΤΟΕΣΑΙΡΙ΢ΞΟ΢ ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΩΟ ΢ΟΧΟΤ ΜΑΙ ΠΕΡΙΧΩΡΩΟ 

Θ ΢ΤΟΑΟΣΘ΢Θ 

Στα μζςα  Νοεμβρίου επιςκζφτθκα ςτο  

ςπίτι του, τον πρϊθν πρόεδρο του 

«Συνεταιριςμοφ μελιςςοκόμων ΢οχοφ 

και Περιχϊρων» κφριο Δθμιτριο  

Καρακάςθ Τεχνολόγο Τροφίμων ΑΤΕΙΘ. 

Είναι αδερφόσ του   πατζρα Ευάγγελου 

Καρακάςθ, που δεν είναι απλϊσ ο 

ιερζασ του Ιεροφ Ναοφ Αποςτόλου 

Ραφλου ςτθ Μεκϊνθ Ριερίασ. Είναι 

γεωπόνοσ, μελιςςοκόμοσ και 

ερευνθτισ, απόφοιτοσ του 

Αριςτοτελείου Ρανεπιςτθμίου 

Θεςςαλονίκθσ με μεταπτυχιακό ςτο ίδιο 

Ρανεπιςτιμιο ςτθ Γενετικι βελτίωςθ τθσ μζλιςςασ. Με πολφ χαρά με δζχτθκε και 

μοφ ζδωςε τισ πλθροφορίεσ που του ηιτθςα. Εγϊ ςτο μεταξφ του είπα ότι 

παλαιότερα,  ο παπποφσ μου μασ ζφερνε μζλι, από το Σοχό  ςε εκείνα τα άςπρα 

πλαςτικά βάηα (μονόκιλα ι δίκιλα ) με το κίτρινο καπάκι και κίτρινο  χεροφλι. Τότε 

μασ ζλεγε ότι τα ζφερνε από τθν οικογζνεια Καρακάςθ και είναι το καλφτερο. Τουσ 

είχε απόλυτθ εμπιςτοςφνθ. Τουσ γνϊριηε πολφ καλά αφοφ ιταν γείτονεσ ςτα ςπίτια 

και πελάτεσ του ςτο υφαςματοπωλείο του. Τον κφριο Δθμιτριο  Καρακάςθ για τον 
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οποίο μιλοφν με ιδιαίτερα κολακευτικά λόγια οι άλλοι μελιςςοκόμοι όςον αφορά το 

μεράκι του για τισ μζλιςςεσ και τισ γνϊςεισ του .Τον  ρϊτθςα για τισ αγγελίεσ ςτισ 

εφθμερίδεσ και τα μελιςςοκομικά περιοδικά που βρικα  για τον ίδιο και για τον 

κακζνα παραγωγό ξεχωριςτά. Είπε ότι ο κάκε ζνασ εμπορεφεται μόνοσ του τα  

προϊόντα του. Σε ερϊτθςι μου για  δυνατότθτα παραγωγισ και άλλων προϊόντων 

τθσ μζλιςςασ όπωσ ο βαςιλικόσ πολτόσ , κερί , γφρθ πρόπολθ , δθλθτιριο που 

αυξάνουν το ειςόδθμα των παραγωγϊν. Υποςτθρίηει  ότι ο ίδιοσ εκτόσ από τθ γφρθ 

και κερί είναι ςπεςιαλίςτασ ςτθ παραγωγι βαςιλικοφ πολτοφ και καλεί όποιον δε 

πιςτεφει ότι πουλά γνιςιο βαςιλικό πολτό να ζρκει ςτο μελιςςοκομείο του τθ ςτιγμι 

τθσ ςυλλογι(εξαγωγισ) που γίνεται μπροςτά ςτο πελάτθ. Το κάνει αυτό όπωσ μου 

είπε γιατί θ αγορά εμφανίηεται ιδιαίτερα προβλθματιςμζνθ κακϊσ τα κινζηικα 

προϊόντα τθν ζχουν κατακλφςει και με τιμζσ που δεν μποροφν να ανταγωνιςκοφν οι 

Ζλλθνεσ μελιςςοκόμοι. Είπε ακόμθ ότι και άλλοι Σοχινοί μελιςςοκόμοι αςχολοφνται 

με το βαςιλικό πολτό. Μου    ζδωςε και άλλεσ πλθροφορίεσ. 

Τα μζλθ είναι 30, τα 9 με περιςςότερεσ  από 150 κυψζλεσ και ζωσ 700 κυψζλεσ και 

κεωροφνται επαγγελματίεσ τα 21 με 

λιγότερεσ από 150 κυψζλεσ, εραςιτζχνεσ. 

Για οριςμζνουσ δθλαδι είναι το κφριο 

επάγγελμα για άλλουσ ςυμπλθρωματικό 

ειςόδθμα.  

Ο ςφλλογοσ είναι δραςτιριοσ υπάρχει 

αποκικθ με μελιςςοκομικό εξοπλιςμό. 

Μποροφν π.χ. τα μζλθ να 

χρθςιμοποιιςουν το 

εμφιαλωτιριο(δανειςτικά) ι άλλεσ 

ςυςκευζσ για να εξυπθρετθκοφν,  αρκεί να 

υπάρχει κατανόθςθ και ςυνεργαςία. 

Γίνονται Σεμινάρια και δείχνουν ιδιαίτερο ενδιαφζρον πολλοί μελιςςοκόμοι. 

Τελευταία ςε ζνα ςεμινάριο βαςικοί ομιλθτζσ ιταν οι κφριοι Χαριηάνθσ και 

Θραςυβοφλου  και ο πολφ καλόσ μελιςςοκόμοσ Ραπαβαγγζλθσ Καρακάςθσ που 

είναι πατριϊτθσ μασ. Ραλαιότερα ζγιναν εμβολιαςμοί ςε πεφκα τθσ περιοχισ με 

γόνο  από το ζντομο,Marchalina hellenica. 

70%

30%

30% επαγγελματίεσ 
μελιςςοκόμοι

70% εραςιτζχνεσ
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Οι μελιςςοκόμοι εκμεταλλεφονται κατά ζνα τρόπο τθν πλοφςια χλωρίδα   τθσ 

περιοχισ Σοχοφ, παράλλθλα με τουσ κτθνοτρόφουσ.  Μάιο τα πθγαίνουν  ςτον Αςκό 

ι και χαμθλότερα ςτο Βαγιοχϊρι για αγριοτρίφυλλα και κοντορίγανθ. Αρχζσ Ιουνίου  

αρχίηουν να ανεβαίνουν.  Μαυροφδα  για ρίγανθ,  εκεί οι κάτοικοι καλλιεργοφν 

ρίγανθ. Εναλλακτικά Γενι Μαχαλά τοποκεςία Σοχοφ χαμθλά ςχετικά ευριςκόμενθ 

και αργότερα πιο ψθλά ςτθ Σεβάςτεια επάνω ςτο βουνό(λόγω υψομζτρου ανκίηουν 

πιο αργά) πάλι για αγριοτρίφυλλα και κοντορίγανθ αλλά και φλαμουριζσ και 

ακακίεσ(το απόγευμα όταν ζχουν νεκταροζκκριςθ)  .Εναλλακτικά ςτο ραντάρ  

ανάμεςα ςτο βουνό και τισ καςτανιζσ για να ταξιδεφουν οι μζλιςςεσ και ςτισ 

καςτανιζσ και ςτισ Βελανιδιζσ .Οι καςτανζσ δίνουν μζλι  με  ςκοφρο χρϊμα, Από 

αυτό  μου ζδωςε  ο κ. Καρακάςθσ 2 βάηα και είναι ζνα μζλι που ζχει  πικρι γεφςθ 

και χαρακτθριςτικό άρωμα. Μου είπε όμωσ ότι ζχει  μεγάλθ αντιοξειδωτικι 

ικανότθτα, και αποτελεί για τα μελίςςια εξαιρετικισ ποιότθτασ τροφι. Επίςθσ μου 

ζδωςε ζνα βάηο με γφρθ με τθν επιςιμανςθ ότι δεν είναι από τθν καςτανιά γιατί θ 

γφρθ τθσ καςτανιάσ είναι πολφ λεπτι και οι παγίδεσ δφςκολα κρατοφν τθ γφρθ αυτι. 

Να ςυμπλθρϊςουμε εδϊ ότι θ αποκικευςθ μεγάλων ποςοτιτων γφρθσ καςτανιάσ 

και θ χρθςιμοποίθςι τθσ ςτο πεφκο για ανανζωςθ του πλθκυςμοφ, εξαςφαλίηουν 

πολλζσ φορζσ και δεφτερο τρφγο ςτο πρϊϊμο πεφκο τθσ Θάςου. Για πολλοφσ 

μελιςςοκόμουσ που μεταφζρουν τα μελίςςια τουσ  τον Ιοφλιο ςτθ Θάςο για το 

πεφκο, το «πζραςμα» από τθν καςτανιά παίηει κακοριςτικό ρόλο για τον αποδοτικό 

τρφγο του πευκόμελου. Τον Αφγουςτο φορτϊνουν τα μελίςςια άλλοι για Θάςο και 

άλλοι για Χαλκιδικι για τα μελιτϊματα του πεφκου(πευκόμελο).    

ΟΟΞΑΔΙΜΘ ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΚΑ 

Από τισ πλθροφορίεσ που πιρα και από 

άλλουσ μελιςςοκόμουσ. Οι 6 μελιςςοκόμοι 

μόνο κάνουν ςτατικι μελιςςοκομία.  Θ 

μελιςςοκομία ςτο Σοχό είναι κατά κφριο 

λόγο νομαδικι, κυρίωσ με τθν ζννοια ότι 

το δεφτερο 15νκιμερο Αυγοφςτου, 

μεταφζρουν τα μελίςςια ςτο πεφκο, για το  

μελίτωμα, ςτθ Χαλκιδικι κυρίωσ, που είναι 

ςχετικά κοντά  αλλά και ςτθ Θάςο. Αρκετοί  

μελιςςοκόμοι ξεχειμωνιάηουν ςτθ 

Χαλκιδικι, όπου   ο χειμϊνασ είναι  

80%

20%

το 80% κάνει νομαδικι 
μελιςςοκομία
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θπιότεροσ. Ζνα άλλο μζροσ των μελιςςοκόμων μασ, ξεχειμωνιάηει ςτα μζρθ  τθσ 

περιοχισ μασ με το χαμθλότερο υψόμετρο προσ το Βαγιοχϊρι, πάνω από τθ λίμνθ.   

Ππωσ μου είπε  ο  πρόεδροσ ο κ. Χρθςτίδθσ Κϊςτασ, που είναι επαγγελματίασ 

μελιςςοκόμοσ,  τον Ιοφλιο μπορεί να βρεκοφν με οριςμζνεσ κυψζλεσ ςτα βαμβάκια 

(ΧΑΛΑΣΤ΢Α), που δίνουν μζλι ανοιχτόχρωμο,  ζχει ευχάριςτθ γεφςθ και 

κρυςταλλϊνει  ςχετικά γριγορα. Αυτό γίνεται  για να εξυπθρετιςουν τισ απαιτιςεισ 

πελατϊν τουσ. Μπορεί επίςθσ να μεταφζρουν μελίςςια  ςτον Ζβρο για θλίανκο, μζλι 

κίτρινου χρϊματοσ, που κρυςταλλϊνει γριγορα. Ακόμθ και ςτθν Ρελοπόννθςο 

(Άργοσ) ςτισ πορτοκαλιζσ(Μάρτιο-Απρίλιο), κεχριμπαρζνιο μζλι με ξεχωριςτό άρωμα 

.Επιδιϊκουν τα πιο ανοιχτόχρωμα μζλια, επειδι  τθσ περιοχισ μασ είναι 

ςκουρόχρωμα ζωσ μαφρα γιατί κυριαρχοφν Καςτανιζσ, βελανιδιζσ .Αντίκετα το 

καλοκαίρι  φζρνουν μελίςςια οι Χαλκιδικιϊτεσ ςτο δικά  μασ μζρθ, για τισ δικζσ μασ 

βουνίςιεσ  μελιτοφορίεσ.   

Θ ΙΔΕΩΔΘ΢ ΠΕΡΙΟΧΘ  

 Θ ιδεϊδθσ περιοχι για μια μελιςςοκομικι επιχείρθςθ είναι αυτι που ςυνδυάηει 

όλα τα παρακάτω προςόντα: (ΝΙΚΟΛΑΪΔΘ Σ 2005))                                                                                           

1.Άφκονθ και παρατεταμζνθ ανκοφορία τθν Άνοιξθ, για τθν ανάπτυξθ του γόνου 

κατά τθν πρζπουςα εποχι. 2. Άφκονθ καλοκαιρινι ανκοφορία, για τθν παραγωγι 

ςοδειάσ εκλεκτισ ποιότθτασ.                                                                                                                         

3.Μαλι φκινοπωρινι ανκοφορία, χριςιμθ για τθν ανανζωςθ του πλθκυςμοφ και τθ 

ςυμπλιρωςθ τθσ παρακατακικθσ μελιοφ προσ καλι διαχείμαςθ του ςμινουσ.                                                                                                 

Μια τζτοια περιοχι, εάν είναι ευνοθμζνθ από τθ φφςθ, και με χειμϊνεσ ιπιουσ, 
κλίμα υγρό, ανζμουσ μζτριουσ πρζπει να κεωρείται καλι από μελιςςοκομικισ 

άποψθσ, ενϊ κα πρζπει να κεωρείται τζλεια αν ςυν τοισ άλλοισ, ζχει κοντά και 

κακαρό νερό, το οποίο ζχουν μεγάλθ ανάγκθ τα μελίςςια για τθ διατροφι του 

γόνου.                                                                                                                                                  

Θ Ρεριοχι  Σοχοφ πλθρεί  τισ περιςςότερεσ από αυτζσ τισ προχποκζςεισ. Οι 

καλφτερεσ ανκοφορίεσ τθν άνοιξθ για τθν ανάπτυξθ των μελιςςιϊν, είναι θ 

ανκοφορία των καρποφόρων δζνδρων και των αγριολοφλουδων , τα οποία 

παρζχουν άφκονθ γφρθ και μζλι. (ΝΙΚΟΛΑΪΔΘΣ 2005)                                                                                                

Θ περιοχι Σοχοφ είναι γεμάτθ από Αμυγδαλζσ, κεραςιζσ, βυςςινιζσ, βερικοκιζσ, 

μθλιζσ. Αφοφ ζνα μεγάλο μζροσ του πλθκυςμοφ αςχολείται με τθ δενδροκομία. 

Εναλλακτικά ςτθν περιοχι  Σοχοφ, υπάρχει μια άλλθ μελιςςοκομικι περιοχι μεταξφ 

Αςκοφ και Βαγιοχωρίου  ςε χαμθλό υψόμετρο   γεμάτθ αγριοτρίφυλλο και 
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κοντορίγανθ τθν Άνοιξθ. Μπορεί επίςθσ ζνα μζροσ από τισ κυψζλεσ να εγκαταςτακεί  

ςτθ μια μελιςςοκομικι περιοχι και το  άλλο  ςτθν άλλθ περιοχι.  

              Το καλοκαίρι πάλι υπάρχουν τρείσ εκδοχζσ θ μία  ςτθν κορυφι, Νζα 

Σεβάςτεια, του όρουσ  Βερτίςκου, όπου λόγω υψομζτρου το καλοκαίρι ανκίηει θ 

κοντορίγανθ και το αγριοτρίφυλλο και ο τόποσ είναι γεμάτοσ βελανιδιζσ, εκεί κοντά 

επίςθσ είναι θ τοποκεςία Φλαμοφρι με φλαμουριζσ ακακίεσ. Μια άλλθ 

μελιςςοκομικι περιοχι είναι ςτθ τοποκεςία κουκοφλι (ςτο ραντάρ) 

Βορειοανατολικά του Σοχοφ,  ανάμεςα ςτισ καςτανιζσ, τισ βελανιδιζσ, το τςάι του 

βουνοφ, τον αγριόβυκο.  Ριάνει και τθν γκουλιζμα ριάκα ζνα πιο ηεςτό μζροσ από τθ 

Σεβάςτεια. Μπορείσ να μεταφζρεισ πιο νωρίσ εκεί τα μελίςςια. Θ Τρίτθ εκδοχι είναι 

ςτθν τοποκεςία Γενι Μαχαλά και κοντά ςτθ Μαυροφδα  όπου κυριαρχεί θ ρίγανθ 

και το παλιοφρι, ςθμειωτζον ότι εκεί καλλιεργείται θ ρίγανθ. 

           Στο μελιςςοκόμο εναπόκειται να διαλζξει. κζλει κυμαρίςιο μζλι  ι από 

φλαμουριά ςτθ Σεβάςτεια, κζλει καςτανιά και τςάι βουνοφ και αγριόβυκο ςτο 

κουκοφλι, κζλει από ρίγανθ και παλιοφρι Μαυροφδα. Μπορεί να μεταφζρει  λίγεσ 

κυψζλεσ εδϊ και άλλεσ ςτθν άλλθ τοποκεςία για να ζχει ποικιλία μελιοφ.  

 Κυρίωσ βζβαια ςε όποια περιοχι ευνοοφν οι καιρικζ ςυνκικεσ τθν νεκταροζκκριςθ. 

Μπορεί να υπάρχει ανκοφορία αλλά όχι νεκταροζκκριςθ.   Ο καλόσ μελιςςοκόμοσ 

πρζπει  πριν εγκαταςτιςει το μελιςςοκομείο, να ψάξει , να  ανιχνεφςει  τθν περιοχι.  

         Για να αποδϊςει  μια κυψζλθ καλό ειςόδθμα πρζπει να ζχει  φτάςει ςτο 

ανϊτατο όριο τθσ δφναμισ τθσ κατά τθν αρχι τθσ κφριασ ανκοφορίασ του κζρουσ. 

Για να φτάςει όμωσ θ κυψζλθ ςτο ανϊτατο  όριο τθσ δφναμισ τθσ κατά τθν αρχι τθσ 

κφριασ ανκοφορίασ του κζρουσ, δεν αρκεί μόνο  ευνοϊκι ανκοφορία κατά τθν 

άνοιξθ. Χρειάηεται επίςθσ να ζχει διαχειμάςει καλά, δθλαδι  να ζχει διατθριςει 

μεγάλο τμιμα του πλθκυςμοφ τθσ και να ζχει περίςςευμα μελιοφ αρκετό για τθ 

διατροφι του γόνου, όταν αρχίςει θ εαρινι ωοτοκία. Θ κυψζλθ όμωσ μπορεί να 

διατθριςει κατά το χειμϊνα τον πλθκυςμό τθσ μόνο όταν αυτόσ ανανεωκεί κατά το 

προθγοφμενο φκινόπωρο και απαρτίηεται κατά μεγάλο μζροσ από νεαρζσ εργάτριεσ. 

Θ ανανζωςθ  αυτι του πλθκυςμοφ δεν γίνεται εάν θ περιοχι ςτερείται καλισ 

φκινοπωρινισ ανκοφορίασ. Στθν Ελλάδα από όλεσ τισ φκινοπωρινζσ  ανκοφορίεσ  

εκτιμοφν περιςςότερο τθν ανκοφορία του ρεικιοφ(ςουςοφρα). (ΝΙΚΟΛΑΪΔΘΣ  1995). 

Πταν το ρείκι ευνοθκεί από τισ καιρικζσ ςυνκικεσ δθλαδι από ζγκαιρεσ βροχζσ υγρό 

καιρό και μζτρια κερμοκραςία τθσ ατμόςφαιρασ κατά τθν άνκθςθ, είναι αφάνταςτθ 
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θ ωφζλεια για τισ μζλιςςεσ  από αυτι τθν ανκοφορία. Το ρείκι αποδίδει άφκονο 

μζλι και γφρθ και ςυνεπϊσ τα μελίςςια διατρζφουν πολφ γόνο, μζςω του οποίου 

γίνεται ανανζωςθ του πλθκυςμοφ, ςυμπλθρϊνονται και οι παρακατακικεσ του 

μελιοφ, που μπορεί να μθ ζχει καλι εμπορικι αξία, είναι όμωσ κατάλλθλο για τθ 

διαχείμαςθ και για τθν ανάπτυξθ του μελιςςιοφ  κατά τθν άνοιξθ.                                                                                                      

Στθ περιοχι  του  Σοχοφ,  και ςυγκεκριμζνα ςτο Βαγιοχϊρι και ςτο Κοκκινοχϊρι 

υπάρχει άφκονο ρείκι.  Φζτοσ λόγο  των βροχϊν τθν κατάλλθλθ περίοδο, ςτο 

μπουμποφκι, υπιρξε ςπουδαία νεκταροζκκριςθ, Μιλοφςαν με ενκουςιαςμό οι 

μελιςςοκόμοι γι αυτό.  Συγκεκριμζνα μου μίλθςε ζνασ ζμπειροσ μελιςςοκόμοσ ο κ. 

Χριςτοσ Σερενίδθσ (κατςιάκοσ) που χαίρει τθσ εκτιμιςεωσ όλων των άλλων για τισ 

γνϊςεισ του ςτθ μελιςςοκομία. Μου  είπε επίςθσ ότι τα παλιά τα χρόνια, που δεν 

είχε τα ραντίςματα, τουσ ξζνουσ ςπόρουσ και τουσ πειραγμζνουσ ςπόρουσ , υπιρχε 

μεγαλφτερθ ποικιλία ςτα φυτά και λζγεται ,ότι υπιρχε τζτοια νεκταροζκκριςθ και 

τόςθ φοφρια ςτα μελίςςια  που δε προλάβαιναν οι μελιςςοκόμοι,  να προςκζτουν 

πατϊματα ςτισ κυψζλεσ. Ανζβαιναν με τθ ςκάλα για να τρυγιςουν.  Επιμζνουν οι 

μελιςςοκόμοι μασ, ότι όταν τρυγιςουν από το βουνό, επειδι είναι κατάφυτο και  

ζχει μεγάλθ ποικιλία από αγριόχορτα,  αγριολοφλουδα και δαςικά δζνδρα, το  μζλι 

είναι ιδιαίτερο, πολφ καλό και κζλουν να χαρακτθριςκεί το μζλι αυτό  ωσ ΡΟΡ.  

ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΙΜΑ ΦΤΣΑ ΣΘ΢ ΠΕΡΙΟΧΘ΢ ΢ΟΧΟΤ 

          Υπάρχουν πολλά  δζνδρα ςτθν περιοχι. Από τα δζντρα, όλα ςχεδόν τα 

οπωροφόρα δίνουν νζκταρ και γφρθ. Θ αμυγδαλιά που ανκίηει πρϊτθ τθν άνοιξθ 

ζχει μεγάλθ ςπουδαιότθτα για τθν μελιςςοκομία, γιατί δίνει άφκονθ γφρθ και 

νζκταρ. Πταν ςυμπζςει θ ανκοφορία τθσ με καλό καιρό, ςυντελεί ςτθν ανάπτυξθ του 

γόνου των μελιςςϊν πρϊιμα και ανάλογο δυνάμωμα των πλθκυςμϊν.  

Μετά τθν αμυγδαλιά ανκίηουν τα πυρθνόκαρπα δζντρα: οι ροδακινιζσ, βερικοκιζσ, 

δαμαςκθνιζσ, κεραςιζσ που δίνουν πολφ νζκταρ και γφρθ. Αργότερα ανκίηουν τα 

γιγαρτόκαρπα δζντρα: μθλιζσ, αχλαδιζσ, κυδωνιζσ, (μουςμουλιζσ φκινόπωρο) 

μικρότερθσ απόδοςθσ από τα προθγοφμενα ςε νζκταρ, εκτόσ τθσ μθλιάσ που 

αποδίδει πολφ.  O μελιςςοκόμοσ δεν μπορεί να βαςιςτεί μόνο ςτα οπωροφόρα 

δζντρα για εςοδεία, για πολλοφσ λόγουσ:  

α) τθν εποχι που ανκίηουν, τα μελίςςια είναι ςτθν αρχι τθσ ανάπτυξθσ τουσ και δεν 

ζχουν πολφ πλθκυςμό για να επωφελθκοφν και να γεμίςουν τισ κυψζλεσ.  

β) ο καιρόσ τθν άνοιξθ δεν είναι ςτακερόσ. Ρότε βρζχει, πότε κάνει κρφο και οι 

μζλιςςεσ δεν μποροφν να πετάξουν ςτακερά και ςυνεχϊσ Για αυτοφσ  τουσ λόγουσ 
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τα οπωροφόρα δζντρα ζχουν μεγαλφτερθ ςθμαςία για το δυνάμωμα των μελιςςϊν, 

παρά για τθ ςυγκομιδι.                                                                                                                         

Γενικά μπορεί να παρατθρθκεί ότι για τθν Ελλάδα θ αυτοφυισ βλάςτθςθ ςυμμετζχει 

με μεγάλο ποςοςτό(πάνω από 75%) ςτο ςφνολο τθσ ετιςιασ παραγωγισ και θ ςχζςθ 

αυτι  δεν φαίνεται να αλλάηει ςτο μζλλον. Θ μεγάλθ ορεινι  και θμιορεινι ζκταςθ 

τθσ χϊρασ, ο μεγάλοσ αρικμόσ ειδϊν αυτοφυοφσ βλαςτιςεωσ απ τθ μια μεριά, θ 

ανάγκθ χρθςιμοποιιςεωσ φυτοφαρμάκων ςτισ καλλιεργοφμενεσ περιοχζσ όπωσ και 

θ υπάρχουςα νομοκεςία προςταςίασ τθσ αυτοφυοφσ βλαςτιςεωσ από τθν άλλθ, 

είναι απ τουσ ακραίουσ και κακοριςτικοφσ παράγοντεσ τθσ διατθριςεωσ τθσ 

υπάρχουςασ ετεροβαροφσ ιςορροπίασ (PROST   1980). Ειδικά για τθν περιοχι Σοχοφ 

θ αυτοφυισ βλάςτθςθ, είναι αυτι που δίνει ςχεδόν όλθ τθν παραγωγι μελιοφ.                                                                                                                       

Σο παλιοφρι (Paliourus spp.)   Θάμνοσ που ανκίηει Μάϊο- Ιοφνιο με κίτρινα άνκθ. 

Δίνει νζκταρ-γφρθ. υπάρχει ςτο Βαγιοχϊρι και ςτθ Μαυροφδα. Αυτοφυζσ χωρίσ 

κορμό φυτό, με λεπτά κλαδιά που ξεκινοφν από το ζδαφοσ και φτάνουν ςε φψοσ 

μζχρι και 5 μζτρα. Ευδοκιμεί ςε καλϊσ ςτραγγιηόμενα εδάφθ και προςιλιο 

προςανατολιςμό. Ρολλαπλαςιάηεται με ςπόρο ι  μοςχεφματα. Συναντάται ςε χζρςα 

εδάφθ κυρίωσ ςτθ Β. Ελλάδα και κεωρείται από τα ςθμαντικότερα μελιςςοκομικά 

φυτά. Τα λουλοφδια του είναι μικρά, κίτρινα και παράγουν πολφ νζκταρ και γφρθ 

εξαιρετικισ ποιότθτοσ. Θ ανάπτυξθ των μελιςςϊν ςε ανκοφορία παλιουριοφ είναι 

πολλζσ φορζσ εφάμιλλθ αυτισ ςε ανκοφορία καςτανιάσ και ςουςοφρασ. Το 

μειονζκτθμα του παλιουριοφ είναι το ίδιο με τθσ ακακίασ. Είναι πολφ ευαίςκθτο ςτισ 

καιρικζσ μεταβολζσ, βροχοπτϊςεισ, δυνατό και ξθρό άνεμο.                                                 

Η Φλαμουριά (Tilia spp) που ανκίηει μζςα Ιουνίου, και προςφζρει κυρίωσ νζκταρ. Το 

μζλι που παράγεται από τθ φλαμουριά είναι ανοιχτόχρωμο και ζχει εξαιρετικό 

άρωμα και ευχάριςτθ γεφςθ. Το μζλι τθσ ζχει τισ ίδιεσ κεραπευτικζσ ιδιότθτεσ που 

ζχει και το άνκοσ τθσ.                                                                                                                  

Ακακία (Robinia pseudoacacia):   Λευκά άνκθ, δίνει νζκταρ και γφρθ το καλοκαίρι. 

Φυλλοβόλο δζνδρο. Ανκίηει Ιοφλιο, ςε μεγάλο υψόμετρο ςτθν περιοχι μασ, με κάκε 

άνκοσ να ηει 5-6 θμζρεσ, Δίνει άφκονο νζκταρ(2 mg ανά άνκοσ) πολφ πλοφςιο ςε 

ςάκχαρα (33-67%) .Τόςο γλυκά που τρϊμε τα άνκθ. Το παραγόμενο μζλι είναι πολφ 

γλυκό, ανοιχτόχρωμο, με απαλό άρωμα.                                                                  

Βελανιδιά: (Quercus macrolepis Kotschy) Δαςικό δζνδρο με μεγάλθ εξάπλωςθ  ςε 

όλθ τθν ορεινι χϊρα και ενδιαφζρων από μελιςςοκομικι πλευρά. Κατά το μινα 

Ιοφλιο- Αφγουςτο, δίνει μελιτϊδεισ εκκρίςεισ και τα μελίςςια αποκθκεφουν 

ποςότθτεσ μελιοφ.  Το μζλι από  βελανιδιά ζχει ςκοτεινό χρϊμα, γεφςθ ςχετικά 
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ευχάριςτθ και δφςκολα κρυςταλλϊνει.                                                            

Κοντορίγανη: Μια άλλθ ποικιλία κυμαριοφ, « κφμοσ ο ζρπων», φυτρϊνει και ςτθ 

βόρεια Ελλάδα, αλλά ςε μικρζσ ποςότθτεσ, ανάμεςα ςε άλλα αγριολοφλουδα, ϊςτε 

είναι δφςκολο να πετφχει κανείσ αμιγζσ μζλι  του, το οποίο ζχει ωραίο άρωμα και 

πολφ λεπτι γεφςθ. Κοντορίγανθ τθ λζνε ςτο Σοχό.                                                    

Ρίγανη: (Origanum vulgare L.) Ρρϊτθσ ποιότθτασ αρωματικά και εφγευςτα μζλια 

δίνουν, επίςθσ, θ ρίγανθ (ανκοφορία τον Ιοφλιο), θ αγριορίγανθ. Ρολυετισ πόα, 30-

80cm Λευκά και ςπάνια ροη άνκθ. Δίνει νζκταρ Το μζλι τθσ είναι καλισ ποιότθτασ, 

παρόμοιο με εκείνο των τριφυλλιϊν, (λευκό κρυςταλλϊνει όμωσ γριγορα κατά τθν 

εξαγωγι του).                                                                                         

 Αγριόβυκοσ: γνωςτι με τθν ονομαςία «καβαλαρία» αυτοφφεται ςαν ηιηάνιο  ςτα 

ξζφωτα  και δίνει άφκονθ γφρθ, Απρίλθ-Μάθ, και μζλι με λευκό χρϊμα και λεπτι 

γεφςθ. 

 Σo Πεφκo: Τα πεφκα όταν είναι εμβολιαςμζνα με το κοκκοειδζσ παράςιτο 

«εργάτθσ» (MARSHALINA HELLENICA), δίνουν μεγάλεσ ποςότθτεσ μζλι από τον 

Αφγουςτο ωσ τον Απρίλιο. Το παράςιτο ρουφά τουσ χυμοφσ του Ρεφκου και τουσ 

μετατρζπει ςε ζνα μελίτωμα, ζνα μζροσ του οποίου εκκρίνει από τθν κατάλθξθ του 

πεπτικοφ ςωλινα του. Οι μζλιςςεσ το μαηεφουν και το μετουςιϊνουν ςε μζλι με 

καλι γεφςθ που δεν ηαχαρϊνει. Και αυτόσ όμωσ είναι ζνασ ςπουδαίοσ παράγοντασ.  

Αγριοτρίφυλλα: (Trifolium spp) Υπάρχουν  αρκετά είδθ, που ςχεδόν όλα δίνουν 

άφκονο νζκταρ. Τα αγριοτρίφυλλα απαιτοφν πολλζσ βροχζσ, για να αποδϊςουν το 

μζγιςτο των δυνατοτιτων τουσ.  

  Μολόχα: Malva spp. MALVACEAE Ρολυετισ ι διετισ 20-80 cm  Ανκίηει Μαιοσ- 

Οκτϊβριοσ   δίνει άνκθ  ροδοϊϊδθ, λευκοϊϊδθ, ρόδινα, κυανοϊϊδθ, λευκοκυανά 

άνκθ  με νζκταρ και γφρθ.                                                                                                  

Ραδίκι :αγριοραδίκι, πικραλίδα, ταραξάκο (Taraxacum officinale Weber) Asteraceae 

(combositae) Ρολυετισ πόα ωσ 50 cmΑνκίηει το Μαϊο δίνει κίτρινα άνκθ με νζκταρ 

και γφρθ.                                                                                                

Αγριοτριανταφυλλιά:Rosa senpervirens L. ,΢οδι θ αεικαλισ Άνοιξθ ρόδινα άνκθ με 

γφρθ. 

     παπαροφνα: Μονοετζσ φυτό 20-60 cm Ανκίηει Απρίλιο-Αφγουςτο  Άνκθ κόκκινα 

.Αυτοφφεται παντοφ ςε ακαλλιζργθτα και καλλιεργθμζνα μζρθ. Ευδοκιμεί ςε 

θμιορεινζσ και πεδινζσ περιοχζσ και ςε χωράφια φτωχά ωσ μζτριασ γονιμότθτασ, 



41 
 

ξερικά. Είναι επίςθσ φαρμακευτικό και εδϊδιμο. Ραράγει γφρθ που ζχει μαφρο 

χρϊμα  

Ερείκη (ςουςοφρα) Είναι από τα πιο ςθμαντικά μελιςςοκομικά φυτά τθσ Ελλάδασ. 

Ραράγεται μζλι ςκουρόχρωμο που κρυςταλλϊνει γριγορα Θ διαφορά ανάμεςα ςτα 

δφο είδθ ερείκθσ είναι ότι το φκινοπωρινό ρείκι είναι μικρότερθσ ανάπτυξθσ και ζχει 

άνκθ μωβ. Θ ανκοφορία αρχίηει από τον Αφγουςτο ςτα ψυχρότερα και με 

μεγαλφτερο υψόμετρο μζρθ και ςυνεχίηεται μζχρι το Δεκζμβριο ςτα ηεςτότερα και 

παρακαλάςςια μζρθ. Οι μελιςςοκόμοι ποντάρουν εκεί για να δυναμϊςουν τα 

εξαντλθμζνα από το πεφκο μελίςςια. Γενικά το φκινοπωρινό ρείκι είναι εκείνο που 

προτιμάται περιςςότερο από τουσ μελιςςοκόμουσ τόςο για τθν άφκονθ γφρθ και 

νζκταρ που προςφζρει όςο και για τθν κριςιμότθτα τθσ ανκοφορίασ του. Το αδφνατο 

ςθμείο τθσ ερείκθσ είναι θ φπαρξθ εδαφικισ υγραςίασ, παράγοντασ που κακορίηει 

τθν ζναρξθ τθσ ανκοφορίασ και τθν παραπζρα επιτυχία τθσ. Μια βροχι τθν εποχι 

που ζχουν ςχθματιςκεί τα «μπουμποφκια» αποτελεί εγγφθςθ για επιτυχία, όπωσ 

ζγινε φζτοσ, ςφμφωνα με τισ μαρτυρίεσ των μελιςςοκόμων.  Κατά τθν διάρκεια όμωσ 

τθσ ανκοφορίασ θ βροχι μπορεί να αποβεί καταςτρεπτικι, γιατί ςταματά θ 

νεκταροζκκριςθ. Το ίδιο  καταςτρεπτικόσ είναι και ο ξερόσ Β.Δ. άνεμοσ, ο  καυτόσ 

λίβασ και οι υψθλζσ κερμοκραςίεσ. Αντίκετα, ευνοϊκζσ ςυνκικεσ για τθν ερείκθ που 

βρίςκεται ςε άνκιςθ αποτελοφν ο μαλακόσ δροςερόσ καιρόσ με υγροφσ αςκενείσ 

ανζμουσ. Πςον αφορά το μζλι, κεωρείται προϊόν με ιδιαίτερα υψθλι κρεπτικι αξία 

και γι’ αυτό θ διάκεςι του γενικεφεται από τα καταςτιματα υγιεινισ διατροφισ..    

(Χαριηάνθσ 1996).  

Σςάι του βουνού :                                                        Πολσεηής πόα, ποσ 
ασηοθύεηαι ζε σψόμεηρο 
πάνω από800 m. ∆ίνει 
νέκηαρ αρωµαηικό, µε 
αποηέλεζµα ηο µέλι ποσ 
παράγεηαι να είναι από ηα 
καλύηερα ηης Ελλάδας. 
Όµως, είναι ηοπικής 
ζηµαζίας, λόγω ηων µικρών 
ποζοηήηων. 
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ΠΗΝΑΚΑ΢ ΚΤΡΗΟΣΔΡΧΝ  ΜΔΛΗ΢΢ΟΚΟΜΗΚΧΝ ΦΤΣΧΝ ΣΖ΢ ΠΔΡΗΟΥΖ΢ 

΢ΟΥΟΤ 

Α/

Α 

ΚΟΗΝΟ ΟΝΟΜΑ ΛΑΣΗΝΗΚΟ 

ΟΝΟΜΑ 

ΟΗΚΟΓΔΝΔΗΑ  ΑΝΘΗΕΟΤΝ 

1 ΔΡΔΗΚΖ(΢ΟΤ΢ΟΤΡΑ) Erica manipulifora 

Salisb. 

ERICACEAE ΦΘΗΝΟΠΧΡΗΝΟ 

2 ΘΤΜΑΡΗ(ΚΟΝΣΟΡΗΓΑΝ

Ζ) 

Thimus striatus 

Vahl 

LAMIACEAE ΜΑΨΟ-ΗΟΤΛΗΟ 

3 ΚΑ΢ΣΑΝΗΑ Castanea sativa 

Miller 

FAGACEAE ΗΟΤΝΗΟ΢ 

4 ΠΟΤΡΝΑΡΗ Quercus coccifera FAGACEAE Άλνημε 

5 ΒΔΛΑΝΗΓΗΑ, δξπο Quercus macroleris 

Kotchy 

FAGACEAE Άλνημε 

6 ΠΑΛΗΟΤΡΗ Paliurus spina-

christi 

RHAMNACEAE Μάτνο-Ηνχληνο 

7 ΚΗΥΧΡΗΟ ξαδίθη Cichorium intybys ASTERACEAE 

(COMPOSITAE) 

Ηνχιηνο-

΢επηέκβξηνο 

8 ΣΑΡΑΞΑΚΟ(αγξηνξαδίθη) Taraxacum 

officionale Weber 

ASTERACEAE 

(COMPOSITAE) 

Μάτνο 

9 ΑΚΑΚΗΑ Robina 

pweudacacia L. 

FAGACEAE 

(LEGUMINOSA

E) 

Απξίιηνο 

10 ΦΛΑΜΟΤΡΗΑ Tilia cordata Miller TILIACEAE Μέζα Ηνπλίνπ-

Ηνχιηνο 

11 ΠΑΠΑΡΟΤΝΑ Papaver  rhoeas L PAPAVERACEA 

E 

Απξίιηνο-

Αχγνπζηνο 

12 ΑΓΡΗΟΒΗΚΟ΢(ΚΛΗ΢ΗΝΑ) Vicia sp FABACEAE Απφ Άλνημε κέρξη 

ην θαινθαίξη 

13 ΜΟΛΟΥΑ Malva silvestris MALVACEAE Απφ Άλνημε κέρξη 

ην θαινθαίξη 

14 ΑΓΡΗΟΣΡΗΦΤΛΛΟ Trifolium repens 

L. 

FABACEAE Ηνχληνο-Ηνχιηνο 

15 ΡΗΓΑΝΖ Origanum vulgare 

L. 

LAMIACEAE(L

ABIATAE) 

Καινθαίξη 

16 ΑΜΤΓΓΑΛΗΑ Prunus amygdalus ROSACEAE Αλνημε 

17 ΚΑΊ΢ΗΑ Prunus armeniaca ROSACEAE Αλνημε 

18 ΚΔΡΑ΢ΗΑ Prunus  avium ROSACEAE Αλνημε 

19 ΒΤ΢΢ΗΝΗΑ Prunus  cerasus ROSACEAE Αλνημε 

20 ΜΖΛΗΑ Malus pumila ROSACEAE Αλνημε 
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ΣΑ ΞΕΝΙ΢ΟΜΟΞΙΜΑ ΦΤΣΑ ΣΘ΢ ΠΕΡΙΟΧΘ΢ ΢ΟΧΟΤ 

 

 
Αγριοτριανταφυλλιά                           μολόχα                                           ακακία 

 
 

 
Ραλιοφρι                        Ερείκθ(ςουςοφρα)                                         ραδίκι     

 

 
αγριοτρίφυλλο 

                    αγριόβυκοσ                                   αμυγδαλιά 

 
 
                                

 
 

Καςτανιά                                           ρίγανθ                                                  Φλαμουριά 

http://1.bp.blogspot.com/_3HXTd1JWP-4/TBXd7q6zNPI/AAAAAAAACDA/Yg_MXMdMydM/s1600/P6130155.jpg
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ΕΠΙΘΕΩΡΘ΢Θ  

Επικεϊρθςθ του μελιςςοκομείου κάνουμε πάντα. Στθν κυψζλθ όμωσ θ προςεκτικι, 

λεπτομερισ επικεϊρθςθ δεν  γίνεται ςυχνά, ειδικά ςτα πολυπλθκι μελιςςοκομεία. 

Οι βαςικζσ γίνονται νωρίσ τθν άνοιξθ, τθν εποχι τθσ «ςμθνουργίασ» και πριν το 

ξεχειμϊνιαςμα. Ωςτόςο   ο επαγγελματίασ μελιςςοκόμοσ κα μποροφςε κάκε φορά 

να δει πιο προςεκτικά το10% των μελιςςιϊν  και να πάρει μια αξιόπιςτθ ςτατιςτικά 

εικόνα για το ςφνολο .Εννοείται ότι μελίςςια που παρουςιάηουν κάποιο ςφμπτωμα 

που φαίνεται κι εξωτερικά(π.χ. νεκρόσ γόνοσ ι μζλιςςεσ ςτθν είςοδο) 

επικεωροφνται οφτωσ ι άλλωσ και ανάλογα με τα ευριματα μπορεί να τα δοφμε 

όλα προςεκτικά. Βζβαια, μια «απλι» επικεϊρθςθ γίνεται κάκε φορά. Πςο πιο 

ζμπειροι είμαςτε τόςο λιγότεροσ χρόνοσ απαιτείται. Κάκε φορά που χρειάηεται να 

ανοίξουμε μια κυψζλθ, π.χ. για να βάλουμε ηαχαροηφμαρο, παίρνουμε αυτομάτωσ 

μια ιδζα για τον πλθκυςμό(πόςα πλαίςια ςκεπάηει το μελίςςι) , αν είναι ανιςυχο, 

επικετικό, βουίηει κλπ., αν βάηει μζλι και γφρθ. Ανάλογα με τθν εποχι κζλουμε να 

δοφμε και άλλα πράγματα. Ελζγχουμε πχ τθ γζννα των νζων βαςιλιςςϊν ςτισ 

παραφυάδεσ.      Ζχουμε μαηί μασ φλόγιςτρο ϊςτε να απολυμαίνουμε επιτόπου το 

εργαλείο μασ μετά από τθν επικεϊρθςθ άρρωςτου μελιςςιοφ. Ζχουμε επίςθσ 

ςκαμνάκι για να μθ ηορίηουμε τθ μζςθ μασ  ςκυμμζνοι ςυνεχϊσ. Είμαςτε κακαροί με 

κακαρά ροφχα χωρίσ ζντονεσ μυρωδιζσ. Κινοφμαςτε γριγορα αλλά με προςοχι , 

χωρίσ απότομεσ κινιςεισ. Θ επικεϊρθςθ είναι τζχνθ, το μιςό τθσ τζχνθσ του 

μελιςςοκόμου. Το άλλο μιςό είναι να διατθρεί δυνατά και υγιι τα μελίςςια του και 

να παίρνει τα προϊόντα που κζλει .(Ξελιςςοκομικό βιμα τεφχοσ 46 ΢επτζμβριοσ- 

Οκτϊβριοσ)  Ο μελιςςοκόμοσ πρζπει να πάρει τισ απαραίτθτεσ προφυλάξεισ κατά 

τθν επικεϊρθςθ ϊςτε να αποφφγει τα κεντρίςματα, να μετριάςει προςωρινά τθν 

επικετικότθτα των μελιςςϊν και να αςκιςει τθ μελιςςοκομία με μικρότερο κίνδυνο. 

Τονίηεται ότι οι μζλιςςεσ χρθςιμοποιοφν το κεντρί ωσ αμυντικό μζςο για να 

υπεραςπίςουν τθν κοινωνία τουσ  και ότι θ επιβίωςι τουσ ςτθρίηεται ςτο αμυντικό 

ςφςτθμα που διακζτουν. Αποδιοργάνωςθ του αμυντικοφ ςυςτιματοσ του μελιςςιοφ  

ςθμαίνει και αφανιςμό του. 

Θ 1θ  ΕΠΙΘΕΩΡΘ΢Θ  ΢ΣΟ  ΞΕΝΙ΢΢ΟΜΟΞΕΙΟ ΣΟΤ Μ. ΜΑΡΑΜΑ΢Θ Οοζμβριοσ 2010      

 Θ ςυνάντθςθ με τον Τάκθ Καρακάςθ για τθ Σοχινι μελιςςοκομία  επιςφραγίςτθκε 

με τθν επίςκεψθ  ςε ζνα τμιμα του  μελιςςοκομείου του. Ριγαμε  για  

«επικεϊρθςθ» ςτα μελίςςια του . Σταματιςαμε ςε  ζνα προςιλιο μζροσ μόλισ 

άρχιηεσ να ανεβαίνεισ το βουνό. Εκεί ιταν  πολλζσ κυψζλεσ αραδιαςμζνεσ θ μια                            
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  κοντά ςτθν άλλθ(μικρά ςπιτάκια) ,μπροςτά 

από πυκνοφσ κάμνουσ, θμικφκλια ςχθμάτιηαν. 

Μου φάνθκαν  ςαν κρυμμζνεσ, ςαν καλά 

προςτατευμζνεσ από αζρθδεσ                                                                                                   

Θ κάκε κυψζλθ καρρείσ και είχε άλλο 

προςανατολιςμό. Μπροςτά ςτθν κάκε κυψζλθ 

είχε ςαν ζνα πλατφςκαλο, μια πλατιά πζτρα ι 

ζνα                                                                             

κεραμιδάκι, κανζνα όμοιο με τα άλλα. Για να 

βρίςκουν τθ φωλιά τουσ οι εργάτιδζσ μου, μου 

είπε ο κ. Καρακάςθσ, ενάντια ςτθν     

καπνιςτιρι δερμάτινο –γαλβανιηζ        «παραπλάνθςθ». Σε λίγο ο καιρόσ άρχιςε να 

χαλάει , άρχιςε να ψιχαλίηει . Ραρόλα αυτά , αφοφ μοφ ζδωςε τθ «μελιςςοκομικι   

μάςκα», πιρε το «καπνιςτιρι»  το άναψε, το κοφνθςε γφρω από μια κυψζλθ, και τθν 

άνοιξε. Ζβγαλε πρϊτα το εξωτερικό καπάκι και μετά το άλλο. Φςτερα άρχιςε να 

βγάηει κθρικρεσ μία μία. Να εδϊ είναι τα κελιά με το μζλι και  ζξυςε με το δάχτυλο, 

εκείνο  άρχιςε να ρζει, οι μζλιςςεσ εν τω μεταξφ τθ δουλειά τουσ αδιάφορεσ ςα να 

μθ τισ ζνοιαηε που τισ βλζπανε που τισ βγάηανε από τθν κυψζλθ(Ο καπνόσ ζκανε τθ 

δουλειά του τισ θρεμοφςε).Μερικζσ μζλιςςεσ πετοφςαν γφρω μασ. Τισ ζδιωχνα από 

τα χζρια μου. Να εδϊ είναι θ Βαςίλιςςα φϊναξε ο κ. Τάκθσ . Αυτι θ μεγάλθ μζλιςςα 

με τα κοντά φτερά. Εδϊ είναι ο γόνοσ, ς’ αυτά τα κελιά, είπε , όταν ζβγαλε μια 

κθρικρα από το μζςον τθσ κυψζλθσ. Φςτερα αφοφ βγικαμε αναμνθςτικζσ 

φωτογραφίεσ, κλείςαμε τθν κυψζλθ, φφγαμε  ιταν καιρόσ, γιατί θ βροχι δυνάμωςε. 

Θ 2Θ ΕΠΙΘΕΩΡΘ΢Θ   ΔΕΜΕΞΒΡΙΟ΢ 2010                    

Τρίτθ 7 Δεκεμβρίου ϊρα 2 και 30 μμ ζγινε θ επίςκεψθ ςτο μελιςςοκομείο του κ. 

Καρακάςθ. Ο καιρόσ καλόσ γφρω ςτουσ 11ο C.Τον καιρό 

αυτό δεν πολυενοχλοφμε τα μελίςςια είπε ο κ. Τάκθσ. 

Αλλά κα επικεωριςουμε  μερικζσ κυψζλεσ. Αφοφ 

γεμίςαμε το καπνιςτιρι με ξερζσ πευκοβελόνεσ, το 

ανάψαμε. Φορζςαμε μετά τθ  μελιςςοκομικι μάςκα και 

πιγαμε κοντά  ςτισ κυψζλεσ .Υπιρχε μια μζτρια 

κινθτικότθτα ςτισ    ειςόδουσ , μερικζσ ςυλλζκτριεσ 

Ξελιςςοκομικι μάςκα         φορτωμζνεσ με γφρθ, μάλιςτα πιάςαμε μία και είδαμε 

γεμάτα τα καλακάκια τθσ με κίτρινθ γφρθ. Για να μθ φοβάμαι ο κ. Τάκθσ ζςφιξε λίγο 
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μία μζλιςςα, και τον τςίμπθςε, τότε μου είπε τράβα το αγκακάκι. Δεν ζπακε τίποτα, 

οφτε ζβαλε αλοιφι. Πταν εγϊ κοφνθςα τα χζρια μου για να αποφφγω μζλιςςα, μου 

είπε όχι απότομεσ κινιςεισ γιατί τότε επιτίκενται. Κοφνθςε κάνα δυο φορζσ το 

καπνιςτιρι γφρω από τθν  κυψζλθ, περίμενε λιγάκι,  και τράβθξε ζνα ςανιδάκι 

μπροςτά από τθν είςοδο, αμζςωσ μεγάλωςε θ είςοδοσ .Αυτι είναι θ κερινι είςοδοσ 

είπε, αλλά το χειμϊνα λόγω κρφου τθν κάνουμε μικρότερθ.  Μπροςτά από τθν 

είςοδο ζξω από τθν κυψζλθ, μου ζδειξε τουσ ψόφιουσ ψιλουσ «(ΒΑ΢΢ΟΑ)», είχε 

κάνει καταπολζμθςθ του ακάρεου με κάποιο φάρμακο. Θ εποχι ενδείκνυται δεν 

ζχει πολφ μζλι, οφτε πολφ γόνο. Μετά πιρε ςτο χζρι του το εργαλείο κυψζλθσ «το 

ξζςτρο» όπωσ το είπε και με αυτό ζβγαλε το καπάκι. Στθ ςυνζχεια με το ίδιο 

εργαλείο διαχϊριςε και ζβγαλε μια κθρικρα από το μζςο τθσ κυψζλθσ. Ζψαξε τθν 

βαςίλιςςα  μου τθν ζδειξε, του άρεςε θ  εμφάνιςι τθσ, ελζγξαμε  το γόνο και τα  

αυγά, κακϊσ και τον πλθκυςμό. Το μελίςςι 

αρκετά ηωθρό. Επίςθσ ζγινε ζλεγχοσ τθσ 

αποκθκευμζνθσ ποςότθτασ  τροφισ (μζλι και 

γφρθ) ςτισ κθρικρεσ , αλλά και τθσ τροφισ 

(ηαχαροηφμαρο) που είχε βάλλει επάνω ςτα 

πλαίςια ςε μια χάρτινθ ςακκουλίτςα. Το 

χειμϊνα ςυμπλθρωματικά, δίνουμε ςιρόπι ι 

ηαχαροηφμαρο να ζχουν να φάνε, όταν δε 

μποροφν να βγουν. Με κρφο προτιμοφμε 

ηαχαροηφμαρο. (Χαριηάνθσ 1996)    

Φφγαμε από το μελιςςοκομείο και πιγαμε 

ςτθν μελιςςοκομικι      αποκικθ.          Εκεί 

κυριαρχοφςε θ μυρωδιά του κεριοφ. ΢ε ζνα 

μεγάλο δοχείο ιταν τα ξζςματα, που ζβγαλε 

με το  

         

 καραίξη. Απηά είπε   ν θχξηνο Σάθεο, ηα δίλεη  ζην εξγνζηάζην γηα λα 

πάξεη  θχιια θεξηνχ, γηα λα βνεζήζεη  ηηο κέιηζζεο. Τπήξρε  έλαο 

«κειηηνεμαγσγέαο» ειεθηξνθίλεηνο απφ αλνμείδσην κέηαιιν θαη κε ηε 

θπγφθεληξν δχλακε πνπ δεκηνπξγεί, αλαγθάδεη ην κέιη λα εμέιζεη απφ ηα 

θειηά ηεο θεξήζξαο. Δπίζεο θίιηξν κειηνχ,  πνιιέο άδεηεο θπςέιεο θαη 

θεξήζξεο πνπ είραλ ρξεζηκνπνηεζεί. Σα πάληα ηνπνζεηεκέλα κε ηάμε θαη     

πνιχ θαζαξά. 

Γηαδηθαζία, 

«απνιεπηζκνχ» 

θαηά ην 

μεζθξάγηζκα 

ζθξαγηζκέλσλ 

θεξεζξψλ  

κειηνχ. 

http://hopedies.pblogs.gr/files/f/186250-khrgthra.jpg
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Σρυγθτόσ τον Οκτϊβριο  
Θ ςοβαρότερθ (και πλζον ευχάριςτθ)  δουλειά του μελιςςοκόμου είναι ο τρυγθτόσ. 
Στα πεφκα τον Οκτϊβριο ο γόνοσ μπλοκάρεται τα πλαίςια γεμίηουν μζλι. Μετά το 
ςφράγιςμα του μελιοφ και πριν τθ διακοπι των μελιτοεκκρίςεων ςτα τζλθ 
Οκτωβρίου, γίνεται και ο τελευταίοσ (ςυντθρθτικόσ) τρυγθτόσ. Αφινουμε 
τουλάχιςτον 5 πλαίςια γεμάτα μζλι ζςτω και αν δεν ζχουν κακόλου γόνο. Θ 
επιςτροφι των τρυγθμζνων πλαιςίων γίνεται αργά το απόγευμα. Σε δυνατά 
μελίςςια ξανατοποκετοφμε τουσ ορόφουσ, παρά τθν προχωρθμζνθ εποχι, γιατί οι 
μελιτοεκκρίςεισ είναι δυνατόν να ςυνεχιςτοφν μζχρι και το πρϊτο 10ιμερο του 

Νοεμβρίου. (Μελιςςοκομικι Επικεϊρθςθ  2010)  
 
 
 

 
 

356 × 352 - Υψξνο ηξχγνπ κειηνύ κε πιαθάθηα ζηνλ ηνίρν θαη δάπεδν. 

epoptes.wordpress.com 
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΢πκπεξάζκαηα 

        Ζ κέιηζζα ζεσξείηαη θαη είλαη ην πνιπηηκφηεξν έληνκν ζηνλ πιαλήηε γε. Έρεη 

ππνινγηζζεί φηη ε νηθνλνκηθή ζπκβνιή ηεο, κέζσ ηεο επηθνλίαζεο ζηελ Δπξσπατθή 

Έλσζε, θζάλεη ηα  4250 εθαη. ECU (Gill, 1991). Ζ ζπκβνιή απηή είλαη ζεκαληηθή γηα 

ηελ Δπξσπατθή Έλσζε, ηεο νπνίαο νη λένη πξνζαλαηνιηζκνί είλαη ε πνηφηεηα θαη ην 

πεξηβάιινλ. 

             Οη  ζσζηνί  ρεηξηζκνί ζηνλ θαηάιιειν ρξφλν είλαη έλαο απφ ηνπο 

ζπνπδαηφηεξνπο παξάγνληεο επηηπρίαο ζηε κειηζζνθνκία. Βαζηθή πξνυπφζεζε γηα ηε 

ζσζηή εθαξκνγή ησλ κειηζζνθνκηθψλ ρεηξηζκψλ είλαη ν κειηζζνθφκνο λα γλσξίδεη  

θαιά ηε κέιηζζα θαη ην κειίζζη σο νξγαληζκφ, ηα κειηζζνθνκηθά θπηά ηεο πεξηνρήο 

ηνπ, ηα κέηξα πξνζηαζίαο ηνπ κειηζζηνχ απφ ερζξνχο, αζζέλεηεο θαη θπηνθάξκαθα 

θαη ηέινο λα είλαη ζε ζέζε  κε ηηο επεκβάζεηο ηνπ λα θαηεπζχλεη ηελ αλάπηπμε ηνπ 

κειηζζηνχ, ψζηε λα εθκεηαιιεπζεί πιήξσο ηελ αλζνθνξία ηεο ζπγθεθξηκέλεο 

πεξηνρήο. 

             Σε ζνα μελίςςι θ βαςίλιςςα παίηει τον πρωταρχικό ρόλο και θ απόδοςθ του 
μελιςςιοφ είναι άμεςα ςυνδεδεμζνθ με τθν ποιότθτά τθσ. Κάκε προςπάκεια για τθν 
εκτροφι άριςτων βαςιλιςςϊν αξίηει τον κόπο και οι προςπάκειεσ του μελιςςοκόμου 
ανταμείβονται ςτο πολλαπλάςιο. Για να εξαςφαλίςουμε ζνα υγιζσ και παραγωγικό 
μελίςςι κα πρζπει να αντικακιςτοφμε τθ βαςίλιςςά του κάκε χρόνο ι ςτθ χειρότερθ 
περίπτωςθ κάκε δφο χρόνια. 
            Με τθ ςωςτι γενετικι βελτίωςθ και κατόπιν τθ ςωςτι βαςιλοτροφία 
μποροφμε να πάρουμε πολλζσ και άριςτεσ βαςίλιςςεσ. Οι άριςτεσ βαςίλιςςεσ  ζχουν 
όλεσ τισ προχποκζςεισ για να δθμιουργιςουν δυνατά μελίςςια , τα οποία είναι 
ικανά να παράγουν πολφ μζλι , να αντεπεξζρχονται ςε πολλζσ και δφςκολεσ 
καταςτάςεισ και να αντιμετωπίηουν ευκολότερα τουσ εχκροφσ και τισ αςκζνειεσ.   
 

               Θ περιοχι Σοχοφ,   διακζτει πολφ ςθμαντικζσ από άποψθ μελιςςοβοςκϊν 
ορεινζσ και θμιορεινζσ περιοχζσ. Νζα Σεβάςτεια, Φλαμοφρι, Κουκοφλι, Γενι 
Μαχαλά,  Μαυροφδα, Αςκόσ, Βαγιοχϊρι, Κοκκινοχϊρι, Μόρφινα. Οι περιοχζσ αυτζσ 
χαρακτθρίηονται  από μεγάλθ ποικιλία αυτοφυοφσ βλάςτθςθσ, ποωδϊν εποχιακϊν 
φυτϊν και γενικότερα φυτϊν μεγάλθσ μελιςςοκομικισ αξίασ. Ανκοφορίεσ άνοιξθσ: 
Αγριόβυκοσ , Αγριοτρίφυλλα, Αγριοράδικο, Αμυγδαλιά,  Βερικοκιά, Βυςςινιά, 
Δαμαςκθνιά, Κεραςιά, Μθλιά. Ανκοφορίεσ Μαλοκαιριοφ: Βελανιδιά, Καςτανιά, τςάι 
βουνοφ, Φλαμουριά, Ακακία, Θυμάρι(κοντορίγανθ),   ρίγανθ, παλιοφρι. Θα ιταν 
ιδανικι θ περιοχι Σοχοφ για τθ Μελιςςοκομία, αν διζκετε πευκόφυτα μζρθ και 
χειμϊνα θπιότερο. Για τθ νομαδικι μελιςςοκομία όμωσ δεν υπάρχει πρόβλθμα . 
Μεταφζρονται για το πεφκο ςτθ Χαλκιδικι ι ςτθ Θάςο.  
         Οι μελιςςοκόμοι του Συνεταιριςμοφ Σοχοφ , κάνουν κυρίωσ νομαδικι 
μελιςςοκομία και μόνο το 20% κάνει ςτατικι μελιςςοκομία. Από το ςφνολο των  
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εγγεγραμμζνων το   70% κατζχει κάτω από  150 κυψζλεσ, εραςιτζχνεσ   και  9  
μελιςςοκόμοι αςχολοφνται επαγγελματικά, δθλαδι το 30% κατζχει  πάνω από 150  
και μζχρι 700 μελιςςοςμινθ.  Αυτοί  κεωροφνται επαγγελματίεσ.  Συνεπϊσ 
προκφπτει ότι μόνο ζνασ μικρόσ αρικμόσ αςχολείται επαγγελματικά με τθ 
μελιςςοκομία , ενϊ είναι   προφανζσ, ότι θ μεγάλθ πλειοψθφία ζχει τθ 
μελιςςοκομία ωσ δευτερεφουςα     εναςχόλθςθ, για τθν ενίςχυςθ του ειςοδιματοσ, 
που προζρχεται από άλλεσ πθγζσ.                                                                                                                                                                                    
 Ραρατθρείται μια απροκυμία των μελιςςοκόμων αν και είναι μζλθ του 

ςυνεταιριςμοφ να δράςουν ςυλλογικά για τθ βελτίωςθ τθσ ποιότθτασ και εμπορίασ 

του Σοχινοφ μελιοφ.                                                                                                        

Ραρατθρείται επίςθσ  μια διςτακτικότθτα να δράςουν ςυλλογικά και να αςχολθκοφν 

και με τθν πρόπολθ που λζγεται ότι ζχει περικϊρια κζρδουσ, αφοφ θ φυλι τθσ 

μζλιςςασ ςτθν Ελλάδα ςυλλζγει πολφ πρόπολθ.  Δεν πρζπει να ξεχνάμε, οφτε 

ςτιγμι, τι ζχει ςυμβεί με άλλα δφο υπζροχα προϊόντα τθσ κυψζλθσ και τθν τφχθ που 

είχαν ςτθν Ελλθνικι αγορά. Ρρόκειται φυςικά για τθ γφρθ και το βαςιλικό πολτό, τα 

οποία  ο Ζλλθνασ μελιςςοκόμοσ  τα υποτίμθςε, με αποτζλεςμα  να μασ ζχουν πνίξει 

τα ειςαγόμενα, προκειμζνου να καλφψουν τισ ανάγκεσ τθσ αγοράσ. Δεν πρζπει να   

γίνει το ίδιο με τθν πρόπολθ. ( ΜΡΙΚΟΣ 2001). 

             Κυρίαρχο πρόβλθμα τθσ Ελλθνικισ μελιςςοκομίασ είναι θ προςταςία τθσ 

υπάρχουςασ μελιςςοκομικισ χλωρίδασ και θ βελτίωςθ τθσ. Το γεγονόσ τθσ ςυνεχοφσ 

μείωςθσ τθσ μελιςςοκομικισ χλωρίδασ δίνει ζναν επείγοντα χαρακτιρα ςτθν ανάγκθ 

αυτι. Κφριεσ αιτίεσ τθσ καταςτροφισ τθσ μελιςςοκομικισ χλωρίδασ είναι : οι 

πυρκαγιζσ, οι ανεξζλεγκτεσ εκχερςϊςεισ και θ αλόγιςτθ χριςθ φυτοφαρμάκων. 

Απαιτείται λοιπόν ςυςτθματικι προςπάκεια μζςω των αναδαςϊςεων για τθν 

αναπλιρωςθ των απωλειϊν αυτϊν. Ιδιαίτερθ προςπάκεια πρζπει να δοκεί ςτισ 

αναδαςϊςεισ φυλλοβόλων και αεικαλϊν μελιτοφόρων δζνδρων 

         Υπάρχει πρόβλθμα ςτθ διάκεςθ του Ελλθνικοφ μελιοφ.  Ραρά το γεγονόσ ότι θ 

Ελλάδα είναι αυτάρκθσ ςε μζλι, ειςάγει ετιςια γφρω ςτουσ 3000 τόνουσ μελιοφ. Οι 

Κοινοπραξίεσ και οι ςυνεταιριςμοί των μελιςςοκόμων αδυνατοφν  να προωκιςουν 

τθ διάκεςθ του μελιοφ τουσ, λόγω του ζντονου ανταγωνιςμοφ που δζχονται από το 

ειςαγόμενο. Υπάρχει αδυναμία τθσ πολιτείασ να ελζγξει τθ διακίνθςθ του χφμα 

ειςαγόμενου  μελιοφ. Μεγάλθ ποςότθτα από το ειςαγόμενο μζλι  ειςάγεται χφμα, 

ςε ιδιαίτερα χαμθλζσ τιμζσ και διακινείται αμιγζσ ι ςε ανάμιξθ ωσ Ελλθνικό, γεγονόσ 

που δθμιουργεί κερδοςκοπικζσ  τάςεισ ςε βάροσ του καταναλωτι και ακζμιτο 

ανταγωνιςμό ςε βάροσ του παραγωγοφ. 
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ΠΑΡΑΡΣΖΜΑ 

Σν κειηζζνθνκείν φπνπ έγηλαλ νη επηζεσξήζεηο. Δίλαη ζε 

ειηφινπζην αιιά θαη  απάλεκν κέξνο. 
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Από ηελ 1
ε
 Δπηζεώξεζε. Ννέκβξηνο 2010  

. 

 

 

 

Σν θαπληζηήξη εξεκεί ηηο κέιηζζεο θαη επηζεσξνχκε ρσξίο 

λα καο ηζηκπήζνπλ νη κέιηζζεο. Πξψηα γεκίδνπκε κε 

πεπθνβειφλεο ην θαπληζηήξη, θαη ην αλάβνπκε 
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*  Μπνξνχκε λα ςάμνπκε ηε βαζίιηζζα, λα ειέγμνπκε ην 

γφλν.                                                                                          

*  Ο θχξηνο Καξαθάζεο θξαηάεη ζην έλα ρέξη ην θαπληζηήξη 

θαη ζην άιιν ηελ θεξχζξα θαη ην μέζηξν. Δκέλα κνπ έδσζε 

ηε κειηζζνθνκηθή κάζθα γηα λα κε πξνθπιάμεη απφ ηα 

ηζηκπήκαηα. Απηφο δε  θνβάηαη ηα ηζηκπήκαηα. 

 *  ΢ηε θπςέιε θαίλνληαη νη ππφινηπεο θεξχζξεο, ην 

εζσηεξηθφ θαπάθη ηεο θπςέιεο θαη ην εμσηεξηθφ, 

θαιπκκέλν κε ιακαξίλα γηα λα κε πεξλάεη ε βξνρή. 
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Δδψ ν κειηζζνθφκνο κε θάιεζε λα έξζσ πην θνληά , γηα λα 

δσ ηε βαζίιηζζα Άθεζε θάησ ην θαπληζηήξη γηα λα θηλείηαη 

πην άλεηα. 
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Πηάλνπκε κε ήξεκεο θηλήζεηο ηελ θεξχζξα θαη ηελ 

πεξηζηξέθνπκε γηα λα ηελ επηζεσξήζνπκε θαη απφ ηελ άιιε 

πιεπξά. 
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Από ηε δεύηεξε επηζεώξεζε. Ο κειηζζνθφκνο δείρλεη κε 

θακάξη , ηα ζθξαγηζκέλα θειηά γεκάηα κέιη. ΢ε κηα 

δχζθνιε επνρή(ρεηκψλαο) Γεθέκβξηνο 2010 
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΢πιινγή βαζηιηθνχ πνιηνχ. Απφ κάζεκα ηνπ παπά Δπάγγεινπ κε ηελ  πνιπζπζθεπή 
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 βέξγεο κε θειηά "ΑΡΗ΢ΣΔΑ΢" ηνπ Παπα-Βαγγέιε 

 

.. 

 

 

..θινπβηά Αξηζηεαο ,νη βαζηιηζζεο ζε ιηγεο εκέξεο έηνηκεο ζακπνπλ ζηα 

θπςειίδηα.....απνδνρή 100%.. 
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εκβνιηαζκόο κε ην παξαδνζηαθό βεινλάθη ζηα ηερλεηά θειηά ΑΡΗ΢ΣΔΑ΢. 

 

 

 

 

 

 

 

Δμνπιηζκόο παξαγσγήο βαζηιηθνύ πνιηνύ θαη βαζηιηζζώλ κε ηελ ζπζθεπή EZI 

QUEEN 
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320 × 240 - Ζ αληιία Αξηζηέαο  ζπληνκεύεη αξθεηά ην ρξόλν παξαγσγήο β.π. 
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